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dicser Stelle und in der Chemiker-Zeitung?) nach-
driicklichst darauf hingowicsen, daf dic dirckte
Wigung des Nickels als wasserfreies Nickeldicyan-
diamidin #duflerst cxakte Resultate licfert, welche
denen von Brunck in jeder Beziehung an die
Seite gestellt werden konnen. Wir betonen noch-
mals, dafl unscre Methode sehr wohl fiir Schieds-
analysen gecignet ist und entgegen der Kritik von
Bruneck, welche in diesem Umfango nur gegen-
itber unserer crsten Arbeit in der Chemiker-
Zeitung?) berechtigt erseheint, |, fiir wissenschaft-
liche Untersuchungen wic auch als Grundlage fiir
Kauf- und Verkauf grofiter Posten von Kobalt-
und Nickelerzen sowie von anderen Hiittenproduk-
ten dienen kann.‘

Es sei uns gestattet, an dicser Stelle nochmals
auch auf unser Trennungsverfahren des Nickels vom
EBisen in ammoniakalisch-weinsaurer Idsung hin-
zuweisen, dessen Prinzip wir in der zitierten Nach-
schrift bereits angegeben haben. Da wir nun in
jlingstor Zeit auch feststellten, daBl die quantitative
Trennung des Nickels von Mangan und Chrom nach
einer etwas modifizierten Form unserer Methode
keine Schwierigkeiten bictet, und da weitere Ver-
suche crgaben, daB die zur quantitativen Ausfdllung
des Nickels notwendige Zeit schr wesentlich
abgekiirzt werden kann, so diirfte unser Verfahren
auch fiir diec Analyse von Nickelstahl und &hnlichen
Produkten gecignet erscheinen. Uber diese Versuche
soll spéter im Zusammenhang berichtet werden.

2) Chem.-Ztg. 31, 911, Nr. 74. 14./9. 1907.
3) Chem.-Ztg. 31, 535, Nr. 42 (1507).

Eine
abgeinderte Destillationsvorlage.
Von Dr. Birexrixerr, Kiel.
(Eingeg. den 25.[9. 1907.)

Die gewohnlich gebrauchte Vorlage fir Am-
moniakdestillationen besteht darin, dafl an cinem

Erlcnmeyerkolben unten ein Rohr angesetzt ist,
das ein aufwirts gebogenes Rohr mit 1 oder 2 Kugeln
trigt (s. Abb. 2.).

Dicse Anordnung hat aber den Nachteil, daf
man wihrend der Destillation den Kolben drehen
muB. Stellt man ihn senkrecht oder etwas nach
links gencigt, so ist anfinglich kein Verschlufy durch
dic vorgelegte Siure vorhanden, stellt man ihn aber
nach rechts geneigt, so ist zwar die Sicherheit gegen
Ammoniakverluste gogeben, aber dic Luft in dem
Erlenmeyerkolben kann nicht entweichen, und das
Destillat fiillt bald dic Kugeln und liuft iiber. Man
ist also gezwungen, den Kolben immer zu drehen,

Fig. 1.

Fig. 2.

s0 daB cr erst die Stellung nach rechts einnimmt und
dann entsprechend der Zunahme des Destillats ge-
dreht wird. Setzt man aber das Ansatzrohr syphon-
artig hoher an (s. Fig. 1), so sind alle Ubclstéinde
vermieden. Da das Destillat durch den Kiihler auf
Zimmertemperatur gekiihlt wird, so ist die Verdamp-
fungsfithigkeit des Ammoniaks, das in der Sdure,
die sich zu ihrem gréSiten Teil in dem Erlenmeyer-
kolben befindet, niedertropft, sehr gering. Die
2—3 cem Normalsiure in dem Knie des Ansatz-
rohres geniigen vollstindig, um alles e¢v. verdamp-
fende Ammoniak zu binden. Man kann in der Vor-
lage sclbst zuriicktitrieren, wenn man durch Neigen
derselben dic vorher durch cntgegengesetztes Nei-
gen in das Knic gebrachte Sdure in den Haupt-
kolben zuriickflieBon liBt und mit destilliertem
Wasser nachspiilt. Das angesctzte Knie beriihrt
den Boden, so daB ein sicherer Stand vorhanden
ist.

Der Apparat ist von der Firma Paul Altmann
in Berlin NW 6, Luisenstrale 47, zu beziehen.
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H. Boetticher. Ein neuer Apparat zur Bestimmung
der fliichligen Sdure im Wein, (Z. anal. Chem.

45, 75656—758. 1906. Geisenheim.)
Der in Abbildung vorgefiihrte, von Ehrhardt &
Metzger in Darmstadt bezichbare Apparat ermég-
licht durch die langgestreckte, zylindrische Form
des SicdegefiBes ecin vollstindigeres Ubertreiben
der Essigsiiure durch den Dampfstrom und dadurch
_ein schnelleres Arbeiten, als der gewohnlich an-
gewandte Apparat. AuBerdem kommt nur Glas

mit den sauren Diampfen in Berithrung. Zur Ver-
hinderung zu starken Schiumens werden dem Wein
einige Tropfen Olivendl zugesetzt. C. Mai.
Ferdinand Jean und €. Frabot. Bemerkung iiber
die Fillang der Farhstoffe der Rotweine und
den Naechweis der fremden Farben. (Ann.
Chim. anal. 12, 52. 15./2. 1907.)
50 com Wein werden mit 1 cem 409%iger Form-
aldehydlésung und 4 ccm reiner Salzsiure cinige
Minuten im Wasserbade serhitzt, nach dem KEnt-
stehen eines Niederschlages ammoniakalisch ge-
macht, bis zum Verschwinden des freien Ammo-
niaks weiter erwirmt und nach dem TFrkalten fil-
triert, Bei Naturrotweinen erhilt man ein farbloses
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Filtrat, wihrend bei kiinstlicher Féirbung cin ent-
sprechend gefirbtes Filtrat erhalten wird.
B C. Maz.
A. Goyaud. Ubecr die Bestimmung der Chloride in
den Rotweinen. (Rev. chim. pure et appl. 9,
443444, [1906].)
Zu einer bestimmten Menge Wein sctzt man iiber-
schiissige 1/;0-n. Silbernitratlosung, fiillt nach dem
Absitzen des Niederschlages zu einem bestimmten
Volumen auf, filtriert einen aliquoten Teil ab,
kocht diesen mit einigen cem Salpetersdure zur
Zerstorung des TFarbstoffes und titriert in der
entfirbten Fliissigkeit den Silberiiberschull mit
Rhodankalium und Ferrinitrat als Indicator zuriick.
C. Mas.
A. L. Sullivan und €. A. Crampton. Das krystalli-
nisehe Aussehen des Calelumtartrates als Unter-
seheidungsmittel und genaue I'robe fiir das
Vorhandensein von Weinsiure und Tartraten,
(Am. Chem. J. 36, 420—426. November 1906.)
An Hand von zwei Mikrophotogrammen wird ge-
zeigt, daf sich die Gegenwart von Weinséiure in
Wein, Obstweinen, Fruchtsiften, durch mikro-
skopische Untersuchung des mit Chlorcalcium aus-
gefillten Calciumtartrates nachweisen 1ift.
C. Mas.
W. L. Dubois. Die Probe auf Caramel im Weinessig
mit Fullererde. (J. Am. Chem. Soc. Jan, 1907.)
An der Hand zahlrcicher Beispiele legt der Verf.
dar, daB die Caramclprobe mit Fullererde unzuver-
lassig ist. Nur bei ganz geringer oder voll-
stindiger Entfirbung kann man das Wein-
essigmuster als rein bzw. caramelhaltig
bezeichnen. Die Proben, die zu 25—759%, entfirbt
werden, miissen noch anderweitig auf Caramel
untersucht werden. Kaselitz.
Otto Reinke und A. Wlebold. Kohlensiurehestim-
mung im Bier. (Chem.-Ztg. 30, 1261 —1262.
19./12. 1906.)
Das mitgeteilte Verfahren beruht darauf daf die
Kohlensiure aus dem mit Ammoniumsulfat gesit-
tigten Bicr durch Erhitzen ausgetrieben und in
einer Gasbiirette gemessen wird. Zur Ausfiihrung
dient ein besonderer, durch Abbildung erliuterter
Apparat. C. Mai.
Bruylants. Bestimmung der dtherisehen Ole in den
Spirituosen. (Ann. chim. anal. 11, 406—409.
15./11. 1906.)
Es werden zwei Verfahren mitgoteilt. Daseine beruht
auf der Titration der mit Petrolither ausgezogenen
Ole mit Brom, das andere auf der dirckten Wégung
der mit nicdrigsiedendem Petrolither ausgezogenen
Ole. Das Titrationsverfahren eignet sich fiir Spiri-
tuosen, die nur mit einem oder mehrercn einander
dhnlichen Olen hergestellt sind, wie Anisette;
Kiimmel, Curagao, Pfofferminz; das Gewichtsver.
fahren fiir solche, die mehrere verschiedenc Ole cnt-
halten, wie Chartreuse, Benedictiner usw. C. Mas.
H. Sprinkmeyer und A. Fiirstenberg, Beitriige zur
HKenntnis der Gewiirze. (Ifeffer, Zimt, Piment,
Nelken,) (Z. Unters. Nahr.- u. GenuBim. 12,
1652—658.  1./12. 1906. Goch.)
Es wurden 19 Proben schwarzen Pfeffors, 15 weilen
Pfeffers, je 5 Ceylon- und Kassia-Zimt, 9 Piment
und 9 Nelken cingehend untersucht und die Ergeb-
nisse tabellarisch angefithrt. Aus der Zusammen-
stellung geht hervor, daB gewisse RegelmiBigkeiten

in der Zusammensetzung der Gewiirzaschen be-
stchen. Trotzdem kommt der eingehenden Unter-
suchung der QGewiirzaschen fiir die Beurteilung
keine allzugroBe Bedeutung zu. C. Ma:.
Heinrich Fincke. Gehalt des Pfeffers und Kakaos
an Cellulose, Lignin und Cutin. (Z. Unters.
Nahr. u. GenuBm. 13, 265—266. 1./3. 1907.
Miinster i. W.)
KEs wurde bei Pfefferschalen, schwarzem und weilem
Pfeffer, sowie bei Kakaoschalen und Kakaopulver
dic mit Glycerin-Schwefelsdure erhaltene Rohfaser
auf ihren Gehalt an Reincellulose, Lignin und Cutin
untersucht. Wie aus den tabellarisch angefiihrten
Zahlen hervorgeht, zeigen die Untersuchungsergeb-
nisse verhiltnismiBig gate Ubereinstimmung. Der
Gehalt der Schalen und Kerne an Reincellulose,
Lignin und Cutin ist aber nicht so verschieden, dal
er einen wesentlich besscren Anhaltspunkt zur
Unterscheidung geben kédnnte, als der Gesamtroh-
fasergehalt allein. Was bei diesen Substanzen als
Rohfaser gewogen wird, besteht noch nicht zur
Hilfte aus Cellulose. C. Mas.
A, G. Stillwell. Untersueliungen von spanisehem
Paprika. (J. Am. Chem. Soc. 28, 1603—1605.
November [23./8.] 1906.)
Auf Grund der mitgeteilben Untersuchungsergeb-
nisse kommt Verf. zu folgenden Grenzzahlen : Fiir
besten Paprika: Gesamtasche 7-—8, Wasserldsliches
6—7, Wasserunlosliches und Sdureldsliches bis 1,25,
Sturelosliches bis 0,3, fliichtiges Extrakt bis 1,1,
nichtfliichtiges Extrakt 8—11,5, Rohfaser 15—169,.
Fiir zweite Sorte betragen diese Zahlen 6—8, 2—5,5,
1,5—-3,5, bis 1, bis 1,25, 13—20, 14—22%,. Fiir
die geringste Sorte 9—13, 5—17, 2—4, bis 2,5, 13,
16—21, 18—229%,. C. Mas.
J. Me. Crae. Nieotin in siidafrikanisechem Tabak.
(Chem.-Ztg. 31, 45 [1907].)
Verf. hat den Nicotingchalt einer Anzahl siidafri-
kanischer Tabaksorten festgestelit. Dieser schwankt
jo nach der Herkunft, zwischen 1,2 und 3,889,
Der beste, am Magaliesberg gewachsene Tabak
enthilt mit 1,99, etwa 2/; weniger Nicotin als
amerikanischer. Kaselitz.
H. Schweikert. Uber Reinigung von Wasser mittels
Eisenhydroxyd und ein Verfahren zur Herstel-
lung einer geeigneten Losung von kolloidalem
Eisenhydroxyd ohne Dialyse. (Chem.-Ztg. 31,
16 [1907].)
Im AnschluB an Betrachtungen allgemeinerer Art
iiber Wasserrcinigung mittells Kisenverbindungen
sowie iiber Sandfiltration wird dic Wirkung kolloi-
dalen Eisenoxydhydrates zur Beseciligung suspen-
dierter Stoffe, geloster organischer Substanzen,
Bakterien usw. cingehender behandelt und insbe-
sondere auch anf dic Vorteile hingewiesen, welche
dieses Verfahren gegeniiber denjenigen bietet, welche
Eisenverbindungen, Tonerdesalze und andere Fil-
lungsmittel zur Anwendung bringen.  Die bei der
reinigenden Wirkung des kolloidalen Eiscnoxyd-
hydrats entstchende, organische Substanzen, Bak-
terien usw. mit niederreiflende Eisenhydroxydschicht
kann bei naehfolgender Sandfiltration die Schleim-
schicht der Sandfilter erfolgreich ersetzen. Die rei-
nigende Wirkung auf den Gehalt an organischer
Substanz bezogen, ist ungefihr gleichgrof, gleichviel
ob man die gesamte Menge des zu reinigenden Was-
sers mit der entsprechenden Menge Eisenhydroxyd-
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l6sung mischt und dann nach dem Absetzen ab-
filtriert, oder ob man die der gesamten Menge des zu
reinigenden Wassers entsprechende Menge der Eisen-
hydroxydl6sung zuerst einer wesentlich kleineren
Menge des rohen Wassers zufiigt, dann den Nieder-
schlag auf das Filter bringt und die iibrige der an-
gewandten Menge Eisenhydroxydlosung enstpre-
chende Menge Rohwasser nachfiillt. Bei letzterem
Verfahren verringert sich jedoch die Filtrations-
geschwindigkeit ganz bedeutend, und es ist darum
dem ersteren der Vorzug zu geben. Das Absitzen
tritt in der Regel schon nach 1/,—1 Stunde ein, und
die Filter haben dann nur noch geringe Reste des
iibrigens ziemlich groBflockigen Niederschlages von
Eisenhydroxyd zuriickzuhalten. Die Herstellung
der kolloidalen Eisenoxydhydratlésung erfolgt ohne
Dialyse nach D. R.P. 173 7731) vom 31./5. 1906.
Die Kosten der Rohmaterialien wiirden sich fiir die
Reinigung von 1 cbm Wasser auf ca. 3,2 Pf stellen.
Kénnten auch die bei der Bereitung der kolloidalen
Eisenhydroxydlésung entstehenden Nebenprodukte
(Wasserstoff, Manganchloriir usw.) verwertet wer-
den, so wiirde sich der Preis noch billiger stellen,
—g.

H. Schlegel und E. Merkel. Zum Vorgang der Wasser-

enteisenung. (Chem.-Ztg. 31, 396—398. 17./4.

1907. Niirnberg.)
Es wurde festgestellt, dal aus dem in der Umgebung
Niirnbergs vorkommenden eisenhaltigen Grund-
wasser das Eisen sich durch Liiftung nicht aus-
scheidet, daBl aber nicht nur aus dem geliifteten,
sondern auch aus ungeliiftetem Wasser das Eisen
durch Filtration iiber ein Sandfilter von entspre-
chender Korngrife fast vollstéindig entfernt werden
kann. Ks wird angenommen, daB das Eisen im

Wasser kolloidal gelsst ist, indem die geringe Menge'

der aus dem Boden aufgenommenen organischen
Substanz das Schutzkolloid abgibt, das das Eisen
in Losung halt. Die Enteisenung kime dann in der
Weise zustande, daB das Eisenhydrosol durch den
Sand infolge von Adsorption zuriickgehalten und
darauf durch den im Wasser geldsten Sauerstoff
oxydiert wird. C. Mai.

Wasserversorgungsanlagen ohne Hoehbehilter. (Z.
chem. Apparatenkunde 1, 641—642. 15./9.
1906.)

Die in Abbildung vorgefiithrte Wasserversorgungs-

anlagevonH Hammelrath &Co., G m. b. H.

in Kéln-Lindenthal besteht aus zwei Behiltern,

einer Wasserpumpe, einer Luftpumpe und der Rohr-
leitung. Mit der Wasserpumpe wird das Wasser
aus dem Brunnen in den Wasserbehilter befordert.

Mit der Luftpumpe wird der daneben stehende

Luftbehilter mit PreBluft von zwei bis drei oder

mehr Atmosphéren gefiillt. Wird der in der Ver-

bindungsleitung zwischen beiden Behiltern. befind-
liche Hahn gedffnet, so driikkt die Luft das Wasser
in das Rohrnetz. Bei grofleren Anlagen kann auch
die Luftpumpe mit der Wasserpumpe verbunden
werden, so daB den Behiltern mit frischem Wasser
auch gleichzeitig frische Luft zugefiihrt wird.

C. Ma:.

P. Schiemenz. Beurteilung der Reinheitsverhiilt-
nisse der Oberflichenwisser nach makrosko-

1) Vgl. diese Z. 20, 277 (1907).

pischen Tieren und Pflanzen. (J. Gasbel. u.
Wasserversorg. 49, 706 [1906].)
Es wird in einzelnen Fillen gezeigt, wie sich die
Beschaffenheit eines Oberfliichenwassers nach den
darin vorkommenden Tieren und Pflanzen bis zu
einem gewissen Grade beurteilen 1a8t, und gezeigt,
dafBl im praktischen Falle eine derartige, schnell zu
erledigende biologische Analyse zur ersten Orien-
tierung recht gute Dienste leisten 1d8t. Der Ein-
tritt einer Verinderung des Wassers, die Quelle
einer Verunreinigung, wird von den Tieren und
Pflanzen mit Sicherheit angezeigt. Ebenso 143t sich
eine Storung der fiir ein bestimmtes Gewisser nor-
malen Flora und Fauna bis in die letzten Aus-
ldufer nachweisen, und es kann dann mit bloflem
Auge oder Lupe meist auf den ersten Blick erkannt
werden, wie weit sich die Wirkung einer Verunrei-
nigung erstreckt, und wo und wie weit alsdann
Proben fiir die chemische und bakteriologische
Untersuchung zu entnehmen sind. Organischen
Verunreinigungen entsprechen ferner gewisse Leit-
organismen. Verf. hofft, dafl die Wasserhygieniker
und Wassertechniker aus der biologischen Analyse
groflen Nutzen ziehen koénnen. —g.
Pr. Konig. Entstehung und Speisung der Grund-
wiisser, (J. Gasbel. u. Wasserversorg. 49, 1033
bis 1037; 1058—1061; 1077—1082 [1906].)
Die ausfiihrliche Abhandlung kann in Kiirze nicht
wiedergegeben werden. Verf. vertritt darin z. T.
auch Ansichten, die von der jetzt allgemein herr-
schenden Grundwassertheorie abweichen, vielleicht
aber gerade dazu beitragen kénnen, noch einige
genauerer Untersuchung und Erorterung bediirftige
Punkte an der Hand geeigneter Versuche weiter
aufzukliaren. —g.
H. Liibrig und W. Becker. Zur Bestimmung des
Mangans im Trinkwasser. (Pharm. Centralh.
48, 137—142. 21./2. [Januar] 1907. Breslau.)
Auf Grund vergleichender Untersuchungen er-
kliaren Verff. das Verfahren von Knorre (diese Z.
14, 1149) als das zurzeit beste zur Bestimmung des
Mangangehaltes im Wasser. Es gestattet glatte
quantitative Trennung des Mangans vom Eisen
und .eignet sich gut zu Massenuntersuchungen. Bei
Mengen von unter 10 mg Mangan im Liter ist das
Wasser zu konzentrieren. Wasserstoffsuperoxyd
als Losungsmittel fiir den Superoxydniederschlag
ist dem Ferrosulfat und der Oxalsdure vorzuziehen.
Zur qualitativen Priifung des Wassers auf Mangan
eignet sich das verénderte Verfahren nach Mar -
schall Manganhaltiges Wasser gibt beim Er-
wirmen mit Salpetersdure, Silbernitrat und Am-
moniumpersulfat die rote Farbe der Ubermangan-
siure. Bei Anwendung von 100 ccm Wasser lassen
sich so noch Bruchteile von 0,1 mg im Liter scharf
erkennen. Bei unreinen, an organischen Stoffen
reichen Wissern und bei Anwesenheit grofier Men-
gen Eisenoxydulsalze versagt das Verfahren.
C. Ma..
H. Liihrig und A, Blasky. Mangan im Grundwasser
der Breslauer Wasserleitung und die Frage der
Abseheidung des Mangansulfates aus dem-
selben. (Chem. Ztg. 31, 255—257. 9./3. 1907.
Breslau.)
Als bestes Mittel zur quantitativen Fillung selbst
ganz kleiner Mangansulfatmengen wurde der Atz-
kalk in Form von Kalkwasser im UberschuB er-
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kannt. Wenn die damit ausgefithrten Vorversuche
giinstige Ergebnisse haben, soll sich die Reinigung
des mangansulfathaltigen Breslauer Wassers etwa
in folgender Weise vollziehen: 1. Entfernung des
Eisens in Vorrieslern, Nachrieslern und Fein-
filtern. 2. Vermischen des von Eisen befreiten Was-
sers mit Kalkwasser bis zur schwach alkalischen
Reaktion. 3. Beschleunigung der Ausfillung des
Mangans durch Rieselung, Kaskadenfall usw. unter
Einblasen von Luft. 4. Fithrung des Wassers durch
ein geeignetes Kammersystem zum Absetzen des
gebildeten Niederschlages. 5. Vorfiltration des
nunmehr neutralen Wassers. 6. Erforderlichenfalls
Nachfiltration nach Behandlung mit Kohlensure.
C. Mai.
R. Gans. Relnigung des Irinkwassers von Mangan
dureh Aluminatsilicate. (Chem.-Ztg. 31, 355 bis
356. 6./4. 1907. Berlin.)
Das auf Vorschlag des Verf. ven der Firma Riedel
in Berlin unter dem Namen Permutit in den Handel
gebrachte Calciumaluminatsilicat vereinigt alle Vor-
ziige in sich, die zur Wasserreinigung geeignet er-
scheinen. Es gibt an Wasser keine Alkalitdt ab, ist
leicht durchlissig und tauscht in geniigend dicker
Schicht selbst bei einer Geschwindigkeit von 300 bis
1000 mm pro Stunde alle unerwinschten Basen aus
dem Wasser aus. Die Reinigung manganhaltigen
Wassers erfolgt in der Weise, dafl zuerst durch Rie-
selung, eventuell nach Vermischen des Wassers mit
fein verteiltem, natiirlichem Calciumcarbonat, voll-
stindige Oxydation des Eisenoxyduls stattfindet.
" Nach Entfernung des durch Calciumcarbonat ge-
fallten Eisenschlamms erfolgt die Filtration durch
Calciumaluminatsilicat, wobei die Silicate das Man-
gan im Austausch gegen Kalk aufnehmen. Hier-
durch glaubt Verf. dem Reinigungsverfabren am
nichsten zu kommen, das die Natur an den Stellen
anwendet, wo wir ein gutes, erfrischendes Trink-
wagser vorfinden. C. Mas.
G. Anclam. Die Wasserversorgnng von Berlin, die
Grundwassergewinnung und Enteisenung. (J.
Gasbel. u. Wasserversorg. 49, 977 [1906].)
Der auf der 46. Jahresversammlung des deutschen
Vereins von (las- und Wasserfachménnern 1906 in
Bremen gehaltene Vortrag beansprucht um so
grofieres Interesse, als es sich um eine der aller-
grofiten Anlagen zur Beschatfung eines Genul3- und
Gebrauchswassers aus einem eisenhaltigen Grund-
wasser handelt, welches Schwankungen im Stande
und im Eisengehalt unterworfen ist. —q.
0. Schertel. Mitteilungen iiber die Versorgung Ham-
burgs mit Grundwasser, (J. Gasbel. u. Wasser-
~versorg. 49, 1022 [1906].)
Im AnschluB an eine Darlegung der Griinde, welche
den AnlaB dazu gaben, das Grundwasser zur Wasser-
versorgung heranzuziehen bzw. mit heranzuziehen,
gibt Verf. beachtenswerte Mitteilungen fiiber die
spezielle Art der Enteisenung sowie iiber die zur
Verwendung gelangten Riesler, Filter und tiber das
Filtermaterial selbst. Das Grundwasserwerk ist seit
dem 31./10. 1905 in Betrieb und hat den gehegten
Hrwartungen bis jetzt vollig entsprochen. -——g.
Bamberger. Das stiidtische Wasserwerk in Leipzig.
(J. Gasbel. u. Wasserversorg. 49, 934 [1906].)
Der auf der 53. Jahresversammlung des Vereins
sichsischer und thiiringischer Gas- und Wasser-
fachmépner in Leipzig gehaltene Vortrag enthilt

Ch. 1907,

u. a. auch interessante Hinweise auf die geschicht-
Hche Entwicklung der Wasserversorgung Leipzigs
und speziellere Mitteilungen {iber die vorhandene
Enteisenungsanlage und ihre Funktionierung. —g.
G, Gesten. Wasserenteisenung in Dessau. (J. Gasbel.
u. Wasserversorg. 49, 897 [1906].)
Verf. weist darauf hin, dafl die Wasserenteisenungs-
anlage in Dessau nicht nach seinem Verfahren aus-
geftihrt ist. Die dortige Durchliiftung sei unvoll-
kommen und nicht ausreichend, die freie Kohlen-
siure zu entfernen. Auch lieBe sich die daselbst
zur Filtration dienende Kiesschicht nicht durch
Riickspilun g reinigen sobald sie verschmutzt
sei, sondern es wurde bei der Filterreinigung so ver-
fahren, dall nach Abspiilung des oben aufliegenden
Schlamms Wasser mit vermehrter DruckhShe und
Geschwindigkeitrechtldufig, nicht riick-
laufig durch die Kiesmasse getrieben wird.
W. Heepke., Die Erweiterung des Wasserwerks der
Stadt Mittweida i. 8. (J. Gasbel. u. Wasserver-
sorg. 49, 1094-—-1101; 1119—1124 [1906].)
Die Mitteilungen sind auch insofern beachtenswert,
als ein Wasser zur Ausnutzung gelangt, welches sich
im Laufe der Zeit im Turbinenschacht des Berg-
werks Alte Hoffnung, Erbstollen bei Schénborn,
angesammelt hat, dessen Fassung mancherleiSchwie-
rigkeiten bot. Zur Kraftbeschaffung im Wasser-
werk selbst ist eine Sauggasanlage gewihlt worden,
um den in der stddtischen Gasanstalt gewonnenen
Koks, dessen Absatz zu wiinschen iibrig liefl, még-
lichst vorteilhaft zu verwerten.
H. Kullmann., Zur Kenntnis der Gubrohrleitungen.
(J. Gasbel. u. Wasserversorg. 49, 953 [1906].)
Verf. berichtet iiber 25jdhrige, eigene, im Wasser-
leitungsbau gemachte Erfahrungen, die im allge-
meinen nicht zuungunsten der gubleisernen Rohre
sprechen. —q.
. Kirehweger, Material fiir Dorfwasserleitungen.
(J. Gasbel. u. Wasserversorg. 49, 851 [1906].)
Fiir Dorfwasserleitungen mit sehr kleinem Gefille
bzw. kleiner Wassergeschwindigkeit bei weichem
Wasser und Lage in unsicherem, morastigem Boden
diirften in bezug auf Bruchsicherheit und schnelle
sichere Verlegung schmiedeeiserne Gewinderohre
zur Not geniigen, Mannesmannmuffenrohre ohne
Einschrinkung zu empfehlen sein.  Gubeiserne
Rihren sind selbstverstindlich auszuschliefen bei
unsicherem Boden. Die Rostgefahr von innen und
aullen ist bei allen drei Rohrsorten in gewissem
Grade vorhanden. —y.
E. Kriiger. Einige Probleme aus der Konserven-
industrie. (Chem.-Ztg. 30, 1043 [1906].)
Der Aufsatz enthdlt eine Skizzierung des gegen-
wirtigen Standes der Fabrikation von Dosenkon-
serven. Unter Verweisung auf das Original mogen
hier nur die Hauptpunkte aufgezihlt werden. Die
zum Blanchieren bisher gebriuchlichen kupfernen
Kessel werden jetzt durch solche aus Aluminium
nach dem neuen H eraeusschen Verfahren her-
gestellte, verdringt. Der Uberzug der eisernen
Dosen besteht aus 2—39, Zinn oder, wenn mit einer
stirkeren Sdurewirkung zu rechnen ist, zumal bei
Friichten, aus einem Lack. Die bisherigen Lacke
geniigen durchaus nicht allen Anforderungen betr.
chemischer Widerstandsfahigkeit und Elastizitit.
Vom Lotverschluf} ist man meist zum Falzverschlu
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mit Benutzung eines Gummiringes iibergegangen.
Da neuerdings, wenn auch mit Widerspruch auf
die Schidlichkeit der beim Offnen in die Konserven
gelangenden Metallsplitter aufmerksam gemacht
worden ist, sind viele neue Verfahren der Dosen-
6ffnung erfunden worden. In der Praxis der Steri-
lisation ist nicht immer die Bedingung leicht ein-
zuhalten, dafl der gesamte Doseninhalt eine hinrei-
chende, aber nicht zu hohe Temperatur annimmt.
Das Aufwolben (Plombieren) der Dosen beim Auf-
bewahren kann sowohl durch bakterielle Tatigkeit
als auch durch rein chemische Gasentwicklung be-
dingt sein (Wirkung der Siure auf das Metall).
Wihrend die Borsdure als Konservierungsmittel
durch das Gesetz nun untersagt ist, ist der Streit
iber die Zulissigkeit der Salicylsdure noch nicht
beendet; ebenso sind die Schwierigkeiten betreffs
kiinstlicher Firbung, z. B. der Erbsen durch ge-
ringe Mengen Kupfersulfat, noch nicht behoben.
Fiir die Beurteilung der Qualitit ist immer noch die
Geschmacksprobe am mafgebendsten, wihrend die
chemische Analyse auf Protein, Fett usw. nach der
Weenderschen Methode fast keine Anhalts-
punkte liefert. Lresche.
Die Verwertung der Abfallprodukte der Fleischkon-
gervenfabriken in den Vereinigten Staaten. (Le
Génie civ. 50, 220--221. 26./1. 1907.)
Die vorliegenden Ausfithrungen, die dem Enginee-
ring Record entnommen sind, sollen darlegen, dafl
die amerikanischen Fleischkonservenfabriken (pac-
king houses), iiber die die absonderlichsten Geriichte
verbreitet gewesen sind, gar nicht nétig hétten,
minderwertige Produkte fiir N#hrzwecke zu ver-
arbeiten, da sie diese mit Vorteil zur Herstellung
von Diinger und pharmazeutischen Spezialititen
verarbeiten konnen. Die zu Nahrzwecken nicht
mehr geeigneten Fleischmassen werden der Ein-
wirkung von Dampf unter Druck mehrere Stunden
lang ausgesetzt. Man scheidet das Fett ab und gibt
die Masse durch eine Filterpresse; die Kuchen mit
etwa 8509, Wasser werden getrocknet, indem sie
ununterbrochen durch Zylinder, die sich iiber einer
Feuerung drehen, geschickt werden. Beim Heraus-
treten gehen sie durch ein Sieb und werden dann,
mit einem{Wassergehalt von 109, gelagert. Die
aus den Filterpressen ablaufenden Wéisser werden,
nachdem aus ihnen das Fett abgeschieden ist, ein-
gedampft und nach Zusatz von etwas Eisensulfat
getrocknet; dieser Diinger enthélt 69 H,O und
12139 N. Die Knochen werden zunichst von
Fett befreit und dann je nach ihrer Art auf Ochgen-
klauendl oder zu Knopfen oder Diingepulver ver-
arbeitet. Die Hornmassen werden gekocht, ge-
trocknet und gemahlen; man erhélt so ein Pulver
mit 18%, N, das zum Anreichern #rmerer Diinger-
gemische verwertet wird. Auch aus dem Blut erhélt
man durch Gerinnenlassen, Filtrieren, Trocknen
und Sieben ein Diingepulver mit 16—17% N und
6%, H,0; auch Albumin wird aus frischem Blut
gewonnen, indem man letzteres in diinnen Schichten
gerinnen und das Serum abtropfen 148t. Ein ande-
res sehr wichtiges Produkt ist die Gelatine, die aus
den Kochwissern der Knochen, Sehnen, Hautab-
falle usw. erhalten wird. Endlich werden noch
zahlreiche pharmazeutische Priparate in den
packing houses gewonnen: so das Pepsin aus
der Magenschleimhaut namentlich der Schweine

‘umgeschiittelt wird.

(Waschen, Digerieren der zerkleinerten Schleim-
haut mit Wasser, das mit 3—49, HCl angesiiuert
ist, wihrend etwa 48 Stunden), das Fleisch -
pepton (durch Mazerieren mit Ochsenpankreas),
das Pankreatin (aus Schweinepankreas durch
ihnliche Behandlung wie beim Pepsin), ),das Car -
din (aus Herzen von Rindern), das Medullin
(aus ihrem Riickenmark), ferner das Testin,
Ovarin, Muskulin, Thyroidin, Ce-
rebrin. Zur Gewinnung aller dieser Préparate
werden nur ganz gesunde Organe genommen; man
verfahrt folgendermalen : Die Organe werden mit
borsidurehaltigem Wasser gut gewaschen und hierauf
zerhackt. Dann 1aft man davon 1 kg wéhrend 6
Monate in Beriihrung mit einer Mischung von 11
gesittigter wiisseriger Boraxlosung, 11 Glycerin
und 1 1 absolutem Alkohol, wobei tiglich mehrmals
Man filtriert dann durch
einen pordsen Stein, was etwa 14 Tage in Anspruch
nimmt; die in dem Nichtfiltrierten enthaltene
Fliissigkeit wird aseptisch ausgedriickt, durch den
Porenstein filtriert und dem ersten Filtrate zuge-
fligt. Die ganze Arbeit in den packing houses griin-
det sich auf duBlerst zahlreiche chemische Ana-
lysen sowohl der Roh- wie der Zwischenprodukte.
Wth.
H.ESchreib. Fortsehritte in der Reinigung der Ab-
wiisser. (Chem.-Ztg. 30, 1113 [1906].)
Verf. berichtet in Form eines kurz zusammenge-
driangten, mit kritischen Bemerkungen durchsetzten
Jahresberichtes iiber die rege Tétigkeit, welche in
den letzten zwei Jahren auf dem Gebiete der Ab-
wasserreinigung stattgefunden hat. Aus der Fiille
des gebotenen Materials sei nur folgendes heraus-
gegriffen.  Hinsichtlich Fluf8verunreini-
gungen habe man bis vor kurzem z.T. allzu
rigorose Ansichten gehabt. Es trete immer mehr
und mehr die Erkenntnis auf, dal Rieselfel-
der allen anderen Methoden iiberlegen seien, und
ebenso, daB sie viel hdufiger angewendet werden
konnen, als gewisse Kreise bisher annahmen. Der
intermittierenden Filtration sei
mehr Beachtung zu schenken als bisher. Besondere -
Empfehlung verdiene der Reisebericht von
Bredtschneider und Thumm (Mitt. d.
Kgl. Priifungsanstalt 1904, Heft 3) welcher u. a.
auch eingehende Beschreibungen englischer biolo-
gischer Anlagen nach verschiedenen Systemen ent-
hilt. Von groBeren biologischen Anlagen in Deutsch-
land habe man noch nichts gehdrt. Der wahr-
scheinlich im wesentlichen aus Pilzen bestehende
klebrige Rasen, welcher die Korner der biologischen
Korper iiberzieht, mochte genauer untersucht wer-
den. Die Abhandlungvon Krohnkeund Biltz
iber Kolloide in Abwissern (Hygien. Rundschau
1904, Nr. 9) sei sehr beachtenswert. Die folgenden
Abschnitte behandeln in ausfiihrlicher Weise :
Mechanische Reinigung, Schlamm
(insbesondere Verwertung und Unterbringung des-
selben), verschiedene Verfahren der
Reinigung (insbesondere fiir Abwisser aus
Zuckerfabriken und  Ammoniaksodafabriken),
Kohlebreiverfahren, Wasserpilze,
Analyse und Beurteilung. — Den Vor-
schlag Weigelts zur Schaffung eines deutschen
Wasserbuchs, in welches die Ergebnisse der Unter-
suchungen an deutschen Fliissen iiber Wasserfiih-
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rung, Stromgeschwindigkeit, Hirte, natiirliches
Saurebindungsvermégen usw. eingetragen werden
sollen, unterstiitzt Verf. lebhaft. — Verf. weist aber
auch an verschiedenen Stellen mit vollem Recht
darauf hin, daB bei der Abwasserfrage die Chemie
(insbesondere technische Chemie und Agrikultur-
chemie, und da die bakteriologische Untersuchung
ebensogut von Chemikern wie von Arzten ausgefiihrt
werden konne) einmal bei Erkenntnis der Ursachen
von Ubelstinden und dann bei ibrer Abhilfe die
Hauptrolle zu spielen habe. Leider stinden die
Behorden z. T. nicht auf diesem Standpunkte. Es
sei auch nicht zu billigen, daf die vor einiger Zeit
neugegriindete Kgl. Priifungsanstalt fir Wasser-
versorgung und Abwisserbeseitigung unter medi-
zinische Leitung gestellt worden sei. —g.

K. v. Ereky. Die Abwisserreinigung dureh Bak-
terien. (Papierfabrikant 5, 8-—10 [1907].)
Die geloste organische Stoife enthaltenden Ab-
wisser, wie sie den Betrieben der Papierindustrie
entstromen, kénnen nur durch Mikrobentatigkeit
vollig unschéddlich gemacht werden. Das rein bio-
logische Verfahren nach Fiill- und Tropfsystem
stellt sich zu teuer und schafft Wisser, die durch
Salpetersduregehalt zu Wucherungen von Algen
Anlaf} geben. Von diesen Nachteilen ist die Boden-
berieselung frei. Bei den Bodenpreisen Deutsch-
lands betragen die Kosten der Reinigung von 1 cbm
1,2—1,8 Pfennig, wobei der mogliche landwirt-

schaftliche Nutzen noch abzuziehen wére. x.

C. Weigelt. Industrie- sowie Hausabwisser und der
Rhein. (Chem. Industr. 29, 614—619. 1./12.
[Mai] 1906. Berlin.)

Verf. bespricht die Arbeit von Lauterborn:
,,Uber die Ergebnisse einer biologischen Probe-
untersuchung des Rheins* (Arb. Kais. Gesundheits-
amt. 22, 630 [1905]), worin nachgewiesen wird, daf3
von einer wirklich schadenbringenden Beeinflussung
des Rheines durch die Industrie nicht die Rede sein
kann. Verf. ist der Ansicht, dall die biologische
Wasseruntersuchung im Hinblicke auf die Beein-
flussung der Gewédsser durch Abwasser vor der
chemischen Untersuchung den Vorzug habe, daB
die téglichen Schwankungen in der Konzentration
der Abwasserbestandteile gewissermaflen ausge-
schaltet werden. Trotzdem sollte aber auch den
chemischen Verhéltnissen gebiihrend Rechnung ge-
tragen werden. C. Mai.

G. Brubns., Zur Bestimmung kleiner Mengen von
Schwefelsiure, namentlich in Wiissern. (Z. anal.
Chem. 45, 573—584. September 1906. [Januar
1906.] Charlottenburg.)

Da bei der iiblichen Fillung der Schwefelsiiure als

Bariumsulfat stets andere Salze mitgerissen werden,

verfahrt Verf. folgendermaBen: 150 cem des zn

untersuchenden Wassers werden in einem 200 ccm-

Koélbchen mit 5 cem einer Aufschlimmung von

reinem Bariumchromat (101,4 g im Liter) versetzt.

Dann fiigt man 1 cem konz. Salzsdure hinzu. Nach

einiger Zeit firbt sich das Gemisch unter Auflésung

des Bariumchromats in der Sdure tief gelb; man
wartet dann noch eine halbe Stunde, wonach man
verd. Ammoniak langsam unter fortwihrendem

Schiitteln in geringem UberschuB zugibt. Darauf

wird auf 200 ccm aufgetiillt und durch ein trocknes

Filter abgegossen. Vom Filtrat werden 100 ccm

in einer kleinen, farblosen Stopselflasche mit etwas
Jodkalium und 5 cem der oben verwendeten Salz-
sdure 1/, Stunde stehen gelassen und dann mit
Natriumthiosulfat und Stiirke titriert. Wr.

Albert Buisson. Uber ein neues Verfahren zur Be-
stimmung des Ammoniaks in den Wissern.
(J. Pharm. Chim. 25, 326—332. 1./4. 1907.)
Von 1 1 des mit 5 ccm Natronlauge (1 : 4) versetzten
Wassers werden innerhalb einer Stunde etwa 100
cem abdestilliert und das Destillat in 10 cem 1%iger
Salzsdure aufgefangen. Das auf 11 aufgefiillte
Destillat wird mit 10 cem 59, Quecksilberchlorid-
16sung und dann unter Umriihren mit 10 cem 159;-
iger Natriumcarbonatlosung versetzt. Nach 24 .
Stunden wird der Niederschlag auf einem bei 100°
getrockneten und gewogenen Glaswollfilter gesam-
melt, mit 5 ccm Waser ausgewaschen, getrocknet
und gewogen. Durch Multiplikation seines Gewich-
tes mit 0,03 erfihrt man die im Liter des untersuch-
ten Wassers enthaltene Ammoniakmenge. Bei Men-
gen von weniger als 1 mg Ammoniak im Liter emp-
fiehlt es sich, die 100 ccm Destillat nicht auf 1000 cem
aufzufiillen, sondern direkt zu fillen und zwar mit
nur je 1cem Salzsiure, Quecksilberchlorid- und
Natriumcarbonatlésung. Die Reaktion verlduft
nach der Gleichung : 4NH,Cl +10HgCl, + 10Na,CO,
= CO3(Hg;N,Cl)oO + 20NaCl + 9CO, + 8H,0.
C. Mai.
0. Korn. Uber die Bestimmung von Phenol und
Rhodanwasserstoffsiure in Abwissern. (Z. anal.
Chem. 43, 552—558. September 1906, Ham-
burg.)
Zur Bestimmung von Phenol im Abwasser eignet
gich die von Kossler und Penny (Z. physiol
Chemie 1%, 117—139; Z. anal. Chem. 32, 123 [1893])
zur Bestimmung der Harnphenole angewandte Me-
thode: 200 cem Abwasser (5—15 mg Phenol ent-
haltend) werden mit 5 ccm gesittigter Zinkacetat-
16sung versetzt und 12 Stunden stehen gelassen;
hierauf wird filtriert, das Filtrat mit Natronlauge
stark alkalisch gemacht und auf etwa 50 cem einge-
dampft. Nun wird mit 100 ccm Wasser verdiinnt,
mit Schwefelsdure angesiuert und nach Einwerfen
einiger Bimssteinstiickchen bis auf 20 cem abdestil-
liert. Der Rest wird noch zweimal mit 100 cem
Wasser verdiinnt und jedesmal in eine andere Vor-
lage abdestilliert. Die cirei Destillate werden nun
jedes fiir sich mit Calciumecarbonat neutralisiert und
von neuem destilliert, und zwar benutzt man als
Vorlage Jodierungskolben. Zu den Destillaten setzt

man je 15 cem N;)OE (die Fliissigkeit muB deutlich

alkalisch werden) und erwérmt im Wasserbade auf
60°. Dann getzt man 30 cem 1%Lésung zu, schiittelt

um, laBt abkiihlen, sduert mit verd. Schwefelsiure
an, setzt Stdrkel6sung zu und titriert das iiber-
schiissige Jod mit 1/;,-n. Thiosulfatlésung. Zur Be-
stimmung der Rhodanwasserstoffséure wird nach
Lunges colorimetrisch - titrimetrischer Methode
verfahren (Chem.-techn. Untersuchungsmeth. II,
1905, 676 u. 685) : Zu 100 ccm der Vergleichslésung
(100 ccm = 3,8 bzw. 1,52 mg Rhodanammon) sowie
zu 100 cem der Probe setzt man 1 ccm Salzsiure und
1 cem 59ige Eisenchloridlosung, mischt und ver-
gleicht in H e h n e r schen Cylindern. Wr.
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Arthur Schneider.  Wasserlésliches Carbolinenm.
(Seifensied.-Ztg. 33, 1117 [1906].)

Dasg neuerdings sehr hiufig zu Desinfektionszwecken

gebrauchte Priparat ist ein 16slich bzw. emulgierbar

gemachtes Kreosot6l. Es besteht aus Harz, Kreosot-

61, Kalilauge und Spiritus. Nn.
Regenerativkochapparat fir Mich. (Nr. 186 611.
KL 53e. Vom 11./5. 1902 ab. Aktiesel-

skabet P. J. Buaas Fabbrikker in

Aalborg [Ddnem.). Zusatz zum Patente

173179 vom 14./5. 1904. Prioritét in Déne-

mark vom 2./1. 1905.)

Patentanspruch : Ausfithrungsform des Regencra-
tivkochapparates fir Milch u. dgl. nach Patent
173 179, dadurch gekennzeichnet, dafl bei still-
stehendem Heizkérper in dem freien Raum zwischen
demselben und der Regenerativkappe ein offener,
aus Rippen, Ringen oder dgl. hergestellter Um-
rithrer angeordnet ist. —

Die Vorrichtung hat gegeniiber dem im Haupt-
patent geschiitzten Apparat den Vorteil besseren
und schnelleren Wérmeaustausches, wobei jedoch
ein Anbrennen der Milch mit Sicherheit vermieden
wird. Sch.
Berieselungsriickkiihlererhitzer, insbesondere fiir

Mileh. (Nr. 185 980. Kl 53e. Vom 9./8. 1905

ab. Max Schulz in Oldenburg.)

Der Vorteil des Apparates liegt in der Raum-
ersparnis, und in der Trennung der beiden Arbeits-
vorginge, Hocherhitzung mittels Dampfes und
Wirmeriickgewinnung ohne besondere Hilfsmittel,
so dal eine gegenseitige Beeinflussung ausgeschlos-
sen ist. Sch.
Volumetrisches Verfahren zur Fettbestimmung von

Rahw. (Nr. 184822, Kl 53e. Vom 13./2.

1906 ab. AlexanderSichlerinLeipzig.)
Patentanspruch: Volumetrisches Ver-

{fahren zur Fetthestimmung von
Rahm, dadurch gekennzeichnet,
dal der Rahm in unverdiinntem

durch Zentrifugieren tuftfrei ge-
macht und im oberen Teil des
)J Mefrohres zusammengedring wird,
/ worauf nach irgend einem be-
kannten Fettabscheidungsverfahren
L das Fett vom Nichtfett getrennt
wird, —

Durch das Zentrifugieren wird
ein genaues Abmessen des Vola-
3 mens erzielt. Nach dem Zentri-
el fugieren wird der Stand des Rahms
auf der Skala a abgelesen, withrend
4 nach der Abscheidung des Fettes
nach einer der gebriuchlichen
Zentrifugalmethoden der Fettge-
halt auf der Skala b, deren Tei-
lung umgekehrt gerichtet ist, ab-
) gelesen wird.

|
)% Zustande in ein MeBrohr gefiillt,
|

Karsten.
Verfahren zur alkalibutyromeirischen Fetthestim-
mung in Mileh und anderen Molkereiprodukten.
(Nr. 187 810. K1. 53e. Vom 21./2. 1906 ab. Zus.
z. Pat. 187 809 vom 11./1. 1905, Alexander
Sichler in Leipzig.)
Patentanspruch : Verfahren zur alkalibutyrometri-
schen Fettbestimmung in Milch und anderen Mol-

kereiprodukten nach Patent 187 809, dadurch ge-
kennzeichnet, dafl man der Milch neben den be-
kannten Zusiitzen von Isobutylalkohol, Tartrat und
freiem Alkali cin- oder zweibasische neutrale in-
differente Salze zusetzt, um die wisserige Fliissig-
keit gegeniiber dem spezifisch leichten Fett zu be-
schweren. —

Zur Ausiibung des Verfahrens fiillt man z. B.
in ein Butyrometer 11 com einer wisserigen Losung,
welche in 1000 T. etwa 90 T. Natriumhydroxyd,
70 T. Kochsalz und 70 T. weinsaures Natriumkalium
enthiilt, ferner 10 cem Milch und als Fettléser 0,60
cem gefiarbten Isobutylalkohol. Man schiittelt durch
und erwirmt im Wasserbad auf 40—45°. Die Um-
setzung geht unter Aufhellung des Milchserums sehr
schnell vor sich. Nach drei Minuten ist der Zer-
setzungsproze beendet, was an der Aufhellung des
Serums deutlich zu erkennen ist. Man schiittelt als-
dann nochmals, worauf man das in Freiheit gesetzte
Milchfett durch Zentrifugieren abscheidet.

Wiegand.
Verfahren zur Herstellung von Treckenmilchpripa-
raten, (Nr. 183319. Kl 53e. Vom 13./1L

1903 ab. Umniversal Milk Powder

Company, Limited in London.)
Patentanspriiche : 1. Verfahren zur Herstellung von
Trockenmilchpriparaten, dadurch gekennzeichnet,
daB homogenisierte, d. h. solche Milch, deren Fett-
kiigelchen noch eine besondere mechanische Zerklei-
nerung erfahren haben, eingedampft wird.

2. Fine Abinderung des Verfahrens nach An-
spruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB} ein Gemisch
von homogenisiertem Rahm und von Magermilch,
welche ev. auch gesondert homogenisiert sein kann,
zur Trockne gebracht wird. —

Durch das Verfahren wird der Ubelstand der
bisherigen Methoden dadurch -vermieden, dal beim
WiederauflGsen das Fett nicht mehr in Emulsion vor-
handen ist, sondern sich abscheidet. Das Verfahren
ermOglicht auch die Herstellung iiberfetteter
Milchpréparate. Karsten.
Verfahren zur Herstellung eines Malzmilehpripa-

rates. (Nr. 184 482. KI 53¢. Vom 12./11.

1905 ab. Samuel Felix in Dresden-N.)
Patentanspruch : Verfahren zur Herstellung eines
Malzmilchpriparates, dadurch gekennzeichnet, daf3
man Malz mit Milch bei Temperaturen von 35 bis
75° nach dem Infusionsmaischverfahren vermaischt,
g0 daBl die Enzyme des Malzes bei den giinstigsten
Temperaturen zur Wirksamkeit kommen, alsdann
die Maische von den unléslichen Bestandteilen ab-
filtriert und die so erhaltene Wiirze im Vakuum
bei méglichst niedrigen Temperaturen in trockenen
Zustand tiberfithrt. —

Das Priparat soll nur die leicht verdaulichen
Begtandteile von Malz und Milch enthalten. Zur
Herstellung werden 100 g von stark diastasehaltigem
Malz mit 100 g Wasser und 100 g Milch, der ihrer-
seits 100 g Wasser zugesetzt sind, bei steigenden
Temperaturen nach dem Infusionsmaischverfahren
vermaischt, wobei man die Enzyme des Malzes bei
den giinstigsten Temperaturen von 35—70° auf die
Milch einwirken liBt. Die Maischmasse soll die
Temperatur von 75° nicht iberschreiten, und es
wird bei Erreichung dieser Temperatur rasch die
Trennung der unlgslichen Bestandteile der Maische
durch Filtration vorgenommen. Wiegand.
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Verfahren zur Trennung des Fettes vom Eiweil bei
der Bestimmung des Fettgehaltes von Milch
und anderen eiweiB- und fetthaltigen Pro-
dukten. (Nr. 184 639. Kl 53e. Vom 11./12
1903 ab. AlexanderSichlerinLeipzig.)

Patentanspruch : Verfahren zur Trennung des Fettes

vom Eiweill bei der Bestimmung des Fettgehaltes

yon Milch und anderen eiwei- und fetthaltigen

Produkten, dadurch gekennzeichnet, daf} den fett-

l6senden Mitteln dreibasische Salze der Phosphor-

siure zugesetzt werden. —

Das Verfahren hat den Zweck, das Fett in der
Milch frei zu legen, um dem Losungsmittel zu den
einzelnen Fettkiigelchen Zutritt zu verschaffen.
Hierzu waren bisher konz. Sduren oder Laugen er-
forderlich, die nicht nur unbequem zu behandeln
waren, sondern auch unsichere Resultate ergaben
und wegen ihrer Zahflissigkeit die Fettausschei-
dung erschwerten, so daBl man eine Zentrifugierung
anwenden muBite. Durch den Zusatz der Phosphate
wird das Casein zum Quellen gebracht und wasser-
16slich gemacht und gleichzeitig das Lactalbumin
fettfrei ausgefillt. Das Fett kann sich dann am Fliis-
sigkeitsspiegel sammeln. Karsten.
Veriahren zur Herstellung von kiinstlichem Kork

aus Korkschrot oder gemahlenem Kork mittels

eines Bindemittels, (Nr. 185714, Kl 38h,

Vom 24./5. 1906 ab. Harvey Coale in

Baltimore [V. St. A.].)

Patentanspriiche : 1. Verfahren zur Herstellung von
kiinstlichem Kork aus Korkschrot oder gemahle-
nem Kork mittels eines Bindemittels, dadurch ge-
kennzeichnet, daf als solches Eiweiistoff benutzt
wird, welcher durch Anwendung von Wérme un-
16slich gemacht wird.

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch ge-
kennzeichnet, dafl zum Unloslichmachen des Binde-
mittels feuchte Wiarme dient. —

Die bisher vorgeschlagenen Bindemittel fiir
zerkleinerten Kork haben Nachteile insofern, als
I6slich gemachte SchieBbaumwolle mit einem Zu-
satz von Ol gefihrlich ist und den Kork durch die
Anwesenheit des Oles fiir die Flaschenverschliisse
ungeeignet macht. Auch ist das Verfahren wegen
der Zeit fir die Verdunstung des Losungsmittels
langwierig. Bei Benutzung von Casein, das mittels
alkalischer Losungen oder Siuren unlslich gemacht
ist, bleiben Teile dieser Lsungen in den Poren des
Korkes zurick, so daB das Produkt fiir manche
Zwecke unverwendbar und auch nicht geschmack-
los ist. Dies wird bei Anwendung eines durch
Wirme unldslich gemachten Eiweilstoffes ver-
mieden. Karsten.

II. 10. Fette, fette Ole, Wachsarten
und Seifen; Glycerin.

K. Hauptmann, Adhiisionsfette. (Seifensied. Z. 33,
977 [1906].)
Die im Handel befindlichen Adh#sionsfette ent-
sprechen ihrem Zwecke, der Erhaltung des Riemens
und seiner Zugkraft, sehr unvollkommen, da sie
selten oder nie frei sind von Mineralsl, Kohlen-
wasserstoffen, Wachs und anderen, dem Leder
schidlichen Stoffen. Verf. gibt einige Vorschriften

zur Anfertigung brauchbarer Fette, wobei zwei
verschiedene Gruppen, Adhésionsfette mit und
ohne Harz, mit und ohne Wollfett, aufgefithrt sind;
das Harz kann seines billigen Preises wegen oft
nicht ganz umgangen werden. Nn.
A. Lob. Abfallfette. (Chem.-Ztg. 30, 935 [1906].)
Das aus billigen Abfallstoffen wiedergewonnene
Fett wird zurzeit immer hiufiger zur Verfilschung
oder, in betriigerischer Weise, auch als Ersatz fiir
andere Fette benutzt. Verf. hat eine Anzahl solcher
Abfallfette untersucht, und zwar : Fett aus Leder-
abfillen, Fett aus Wollabfillen, WollfettpreBkuchen
und Fett aus Abwissern. Die Analysen weisen alle
auf eine Minderwertigkeit des Fettes hin. Solch
ein Fett gibt Seifen, deren Wert infolge des be-
deutenden Gehaltes an Unverseifbarem herabge-
driickt wird. Einige Konstanten mégen angefiihrt
werden :

Fett aus Lederabfdllen:
(a) aus Blanchierspinen, (b) aus Oberleder.
a b

Verseifungszahl . 185—188 139—140
Unverseifbares . bis 5%  bis 309
Erstarrungspunkt der Fett-

siuren . . .. 35—36° 29—30°
Fett aus Wollabfallen (trockenes Fett):
Sgurezahl . . . . . . .. .. T8
Verseifungszahl . . . . . . . 110
Jodzahl . . . . .. .. ... 49
Unverseifbares . 43%, (Mineraldl)

WollfettpreBkuchen (trockenes Fett)

Verseifungszahl 103—110
Jodzahl . 20,1-—20,3
Unverseifbares 219
Abwisserfett: amerj-
kanische
Unverseifbares . ... .. 10,8 2,71 5,20
Verseifungszahl . . . . . . . 177 191 184
Erstarrungsp. d. Fettsiuren 36° 40° —
Nn.

H. Haller. Die Alkoholyse der Fettkorper. (Seifen-
sied.-Ztg. .33, 1130 [1906].).

Bekanntlich férdert der Zusatz von Sdure zum
Wasser die hydrolytische Spaltung der Fette. Verf.
hat nun gefunden, dafl bei Ersetzung des Wassers
durch Alkohol eine gleichartige Spaltung unter Bil-
dung eines Fettsiureesters entsteht. Aus den weite-
ren Ausfilhrungen des Verf. sind folgende Punkte
hervorzuheben : Alle Glyceride ohne Unterschied
der Konstitution unterliegen der Alkoholyse; sie
tritt bei denen mit niederem Molekiil leichter ein.
Die in Alkohol l6slichen Fette (Ricinusél) alkoholy-
sieren sich leichter als die unl6slichen. Die Alkoho-
lyse wird erleichtert, wenn man in einem Fett-
I6sungsmittel arbeitet. Diese Umwandlung der
Fettkorper in Glycerin und Fettsdureester bildet
ein praktisches Verfahren zur Herstellung einer
ganzen Anzahl dieser Ester und eine neue Methode
zur qualitativen Analyse dieser Stoffe. Erfolgt die
Alkoholyse bei niedriger Temperatur und Anwesen-
heit von wenig S#uren, so gestattet sie die Isolie-
rung derjenigen Korper, die in den natiirlichen Fet -
ten in geringer Menge vorhanden sind, diesen aber
den charakteristischen Geruch und Geschmack ver-
leihen. Nn.
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Zeltschrift fiir
angewandte Chemie.

Karl Braun, Zur Geschichte der Gewinnung des Woll-
fettes und Bestimmung seiner Bestandteile.
(Seifensied.-Ztg. 33, Nr. 50, 51, 52 [19061.)

Eine Zusammenstellung der -einschligigen Ar-

beiten. Nn.

W. Herbig. ZurUntersuchung des Wollfettes. (Chem.
Revue 13, 303 [1906].)

Verf. kritisiert die U t z sche Arbeit {iber die Unter-
suchung mehrerer Wollfettpriaparate (Chem. Revue
Nr. 10 u. 11). Die von U t z fiir rohes Wollfett ge-
fundene Saurezahl 10,65 hilt Verf. fir sehr auf-
fallend; die Werte fiir das rohe Fett betragen nach
anderen Untersuchungen ca. 49,46. Die vom Verf,
angegebenen niedrigen Sdurezahlen (Dingl. Journ.
292, Heft 2 u. 3 [1894]) beziehen sich auf selbgt
dargestellte, durch Extraktion erhaltene Produkte.
Das Anwachsen der Verseifungszahl von 84,24 nach
1/,stiindigem Erhitzen auf 95,47 nach dreistiindiger
Kochdauer, wie Utz beobachtete, konnte Verf.
nicht bestdtigen. Wie aus seinen fritheren Arbeiten
bekannt ist, lassen sich die hochmolekularen Fett-
sdureester, wie Cerotinsiurecholesterinester, Cero-
tinsdurecerylester,  Palmitinsiurecholesterinester,
in Petroldtherlosung mit alkoholischer Lauge
leicht vollstindig verseifen. Die Ansicht, daf}
Wollfett sehr schwer verseifbar ist, bedarf daher
einer Richtigstellung, Die guten Dienste, welche
die Jodzahl bei der Untersuchung von Woll-
fetten leisten, sind von Verf. selbst schon frither
hervorgehoben. Dal die Bestimmung der unverseif-
baren Bestandteile bei der Wolifettanalyse nicht
fortgelassen werden darf, méchte Verf. nochmals
betonen. Nn.

F. Vollrath. Uber eine Fehlerquelle bei der Fettbe-
stimmung mittels Tetrachlorkohlenstoff und
deren Vermeidung. (Chem.-Ztg. 31, 398 [19071.)

Bei der Fettextraktion mit
Chlorkohlenstoff bildet der
Feuchtigkeitsgehalt der Ma-
terialien eine nicht zu ver-
nachlissigende Fehlerquelle,
da gleichzeitig -~ mit dem
kondensierten Chlorkohlen-
- stoff auch Wassertropfen

Kihirohr

auf das Extraktionsgut

Wasser fallen, dasselbe benetzen
T und dadurch eine vollstin-
dige Extraktion erschweren.

cer, Die Einschaltung des aus

der Figur ohne weiteres
verstindlichen Wasserfan-
ges zwischen Kiihler und
Extraktor vermag diesen
Fehler zu beseitigen. Ei-
nige Beleganalysen zeigen,
daB mit Hilfe des Wasser-
fanges eine vollstindigere
Extraktion erreicht wird.
Luesche.
Hirzel. Uber kontinuierliche Destillation von Fett-
sduren. (Chem. Revue Fett- u. Harzind. I3,
266 [1906].)
Um die bei der Destillation der Fette besonders
gegen das Ende auftretenden Zersetzungen der
Fettsduremasse zu vermeiden, hat Verf. einen Ap-
parat konstruiert (D. R. P. Nr. 172 224), bei dessen
Verwendung alle in der Fettsiuremasse enthaltenen

<
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Fettssiuren mit Wasserdampf verfliichtigt werden,
da die Masse nur in so diinner Schicht durch die
entsprechend geformte Destillierblase flieit, da
die auf dem Blasenboden gleichmiBig verteilten
Dampfrohre fiir {iberhitzten Wasserdampf nur
wenig von der Masse fiberdeckt werden. Der Riick-
stand (Goudron) flieBt nach einem Tauchtopfe und
aus diesem in einen Sammelbehilter. Eine Abbil-
dung des Apparates ist im Original gegeben. Nn.

Neue dlpresse.

Auf der Jahresversammlung der Cottenseed
Crushers’ Association in Jamestown wurde eine neue
Olpresse vorgefiihrt, die von der Continuous Extrac-
ting Preos Co., 26 Broadway, Neu-York, seit kurzer
Zeit hergestellt wird. Sie besteht im wesentlichen
in einer Stahlschraube, deren Durchmesser allméh-
lich dem Austragungsende zu zunimmt, und die von
einem festen, durchlochten Zylinder umgeben ist.
Die Presse ist insbesondere fiir das Auspressen von
(lsamen bestimmt, eignet sich aber ebensogut fir
andere Zwecke. Nach Angabe der Fabrikanten
sollen mit dieser Presse 3—5 Gall. mebr Ol aus 1t
Baumwollsamen ausgebracht werden, als wie mit
den gewdhnlichen hydraulischen Pressen.  Ein
weiterer Vorzug bestecht darin, dafl darin keine
PreBtiicher zur Verwendung kommen. Diese aus
Kamelshaaren hergestellten PreBtiicher bilden gegen
wirtig bekanntlich einen sehr wesentlichen Posten
im Ausgabenkonto der Olmihlen. D.

F. Krajenski. Oxydierte Ole. (Seifensied. Z. 33
1027 [1906].)

Oxydierte oder geblasene Ole werden in neuerer Zeit
in gréBerem MaBstabe hergestellt und in der Tech-
nik verwendet. Oxydieren oder eindicken kann -
man fast jedes vegetabilische oder animalische OL
Auch Harzol und selbst Harz 1Bt sich auf diese
Weise behandeln. Verf. beschreibt einen Apparat
zur Herstellung von oxydierten Olen. Das Ol wird
in einem Kessel mittels Warmwasserschlangenrohr
auf ungefihr 90 ° erhitzt und mittels R o o t s geblise
Luft in den Kessel geblasen. Ein bestimmter
Druck ist nicht erforderlich; dagegen ist auf die
Einhaltung der Temperatur groBtes Augenmerk zu
richten. Da sich das 0l, je nach Qualitit mehr
oder weniger, durch die Einwirkung der Luft von
selbst erhitzt, muB man den Dampf abstellen und
mit kaltem Wasser kiihlen, sobald die Temperatur
zu hoch steigt. Die geeignetste Temperatur ist
123—128°. Bei hoherer Temperatur wird das Ol
leicht triibe. Nn.

P. Pollatsehek. Uber Oliveniél von den spanisehen

Inseln., (Chem. Revue 14, 4 [1907])
In einigen von Verf. untersuchten spanischen Oliven-
olen zeigten sich grofle Schwankungen im Fettsiure-
gehalt. Es stellte sich heraus, daB die Ole von der
Insel Malorka stammten und die differierenden
Werte fiir die Fettsiurezahl auf die Herstellung
dieser Ole zuriickzufiihren waren. Dort werden die
Oliven nur teilweise gepfliickt, hiufig aber abge-
schiittelt. Verf. stellte sich aus 1. einer Probe frisch
gepfliickter, 2. einer Probe frisch abgeschlagener,
3. einer Probe gepfliickter nach 24 Stunden, 4. aus
einer Probe abgeschlagener Oliven nach 24 Stunden
durch Pressen die Ole dar und stellte folgenden
Fettsiuregehalt fest :

Das 01 von
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1. hatte bei d. Talolive 0,8 %, bei d. Bergolive 0,859, Jodzahl 64,7

2. L . s » L4 o, " 1,80 ,, Therm.-Probe (M aumen é) 59°

3. . e » o 0,85, ,, » 0,85 ,, Siurezahl 22,8

4. ,, » 5,40, ,, ,, . 6,65 ,, Acetylzahl 8,4
Fettsiure auf Olsiiure berechnet. Die Gewinnung Unverseifbares 0,42%

der Ole geschieht dort in der primitivsten Weise;
das Ol enthilt daher viel Schleim und ist meist triibe.
Nn.

W. Herbig. Zur Analyse der Tiirkischrotile. (Seifen-
fabrikant 26, Nr. 49, 50, 51, 52 [1906].)

Als Resultat der Untersuchungen des Verf. ergibt
sich folgendes : Die Bestimmung des Gesamtfettes
in sulfurierten Produkten gibt sehr gut {iiberein-
stimmende Werte beim Zersetzen mit Salzséure bei
Siedetemperatur. Es geniigt eine kurze Erhitzungs-
dauer, um eine véllige Zersetzung des Fettes herbei-
zufithren. Das Auswaschen der dtherischen Fett-
losung zur Entfernung iiberschiissiger Salzsdure ist
nach dreimaligem Ausschiitteln mit 10—15 ccm
Wasser vollkommen beendet. Das Trotknen der
durch Atherextraktion erhaltenen Fettmasse er-
folgt durch sehr kurzes Erhitzen iiber kleiner
Flamme, bis keine Blischen mehr auftreten, und
weiteres 1/,stiindiges Erhitzen bei 105 ° im Trocken-
schrank. Die kalte Zersetzung mit Salzsiure ergibt
nur geringe Differenzen. Die Bestimmung der an
die Fettschwefelsiuren gebundenen Schwefelsdure
gibt bei heiBler Zersetzung mit Salzsiure Resultate
von sehr guter Ubereinstimmung. Es 148t sich diese
Bestimmung sehr gut mit der des Gesamtfettes ver-
einigen. Danach gestaltet sich der Analysengang
zur Bestimmung des Gesamtfettes und der gebun-
denen Schwefelsiure fiir Tiirkischrottle — und sulfu-
rierte Ole iiberhaupt — folgendermafen: In einer
Kochflagsche gibt man zu 10 g des Oles 50 com
Wasser, erwarmt, bis das Fett gelost ist, und zersetzt
mit ca. 25 ccm verd. Salzséiure ca. 3—5 Minuten
kochend, am besten bis die Fettmasse klar geschmol-
zen ist. Man kiihlt ab, spiilt mit Ather und Wasser
in einen Scheidetrichter (lingliche Form), so dafl
die Athermenge ca. 200 com betrigt. Nach krifti-
gem Durchschiitteln kann man das Waschwasser
sofort abziehen; man wiederholt die Waschung
dreimal mit je 15 ccm Wasser. Die vereinigten
Waschwisser erhitzt man zum Kochen, spiilt nach
Abtreiben des Athers in ein Becherglas und fillt die
Schwefelsiure als BaSO,. Von der Atherlsung
destilliert man die Hauptmasse des Athers ab, spiilt
in ein gewogenes Becherglas, 146t bei Zimmertem-
peratur abdunsten, trocknet 1—2 Minuten iiber
freier Flamme, dann nach 1/, Stunde bei 105° und
wigt. Nn.

Konr. Wedemeyer, Uber das Canariol. (Seifensied.-
Ztg. 34, 26 {1907]. Bremen.)
Das Canariél stammt von dem mandelihnlichen
Samen des Canarium commune, einer Burseracee
von den Molukken. Die Samen enthalten 68,6%,
Fett; in dem extrahierten Riickstand wurden 34,659
Protein gefunden. Das O1 ist schwach gelb gefdrbt
und hat angenehmen, milden Geschmack. Bei 15°
beginnen Krystallausscheidungen.

Spez. Gew. bei 40° 0,8953
Hehnersche Zahl! 95,5
Reichert-MeilB1.-Zahl 0,1
Verseifungszahl 193,5

Refraktion (nach Z e i B) bei 40° = 49,5
woraus D. = 1,4589
Konstanten der Fettsiuren :
Erstarrungspunkt 37,2°
Schmelzpunkt 40,4°
Séttigungszahl 191,1

Canariél kann als Ersatz fir Mandel6l, auch als
feines Speised] dienen. Nn.

E. J. Parry. Vertiilschte Sandelélkapseln. (Chemist
and Druggist 68, 951. 23./6. 1906. London.)
Nach Mitteilungen von Kapselfabrikanten befinden
sich auf dem englischen Markt Hunderttausende
von angeblichen Sandelkapseln, deren Preis mit
dem des reinen Ols absolut unvereinbar ist. Durch
Vermittlung zweier Firmen erhielt Verf. Muster,
deren Untersuchung folgendes ergab: D. 0,963
bzw. 0,964; [a]p + 4° bzw. +'7°; unldslich in
10 Vol. 70%,igen Alkohols; Santalolgehalt 77 bzw.
789%. Die Kapseln enthalten demnach reichlich
westindisches, sog. ,,Sandeldl®, dessen Stamm-
pflanze gar kein Sandelbaum ist, und dessen Preis
weniger als 1/; von dem des echten ostindischen Ols
betrigt. Rochussen.

E. Molinari und E. Soncini. Konstitution der 0I-
siure und Einwirkung von Ozon auf Fette.
{Berl. Berichte 39, 2735 [1906]. Mailand.)

Die im Leinél enthaltenen ungesittigten Fettséduren

binden Ozon; dasselbe stellten Verff. fiir Mais-,

Ricinus-, Oliven-, Riibol fest. Man kann auf diese

Weise eine neue Konstante fiir jedes Ol bestimmen,

deren Kenntnis eine praktische Unterscheidung der

verschiedenen Olsorten erméglicht. Ein Molekiil

Olstiure absorbiert ein Molekiil Ozon. Das ent-

stehende Produkt, das Olsiureozonid, ist eine dick-

fliissige, fast farblose, durchsichtige Fliissigkeit;
schwerer als Wasser. Bis 80—90° bestiindig, zer-
setzt es sich bei hoherer Temperatur. Auf trockenem
oder nassem Wege zersetzt, liefert das Olsaure-
ozonid nach Verff. n.-Nonylssure, Azelainsgure und
zwei Sauren, A und B, von denen die eine (A) zwei-
basisch ist und ein 16sliches Kalksalz liefert, die
zweite ein unldsliches Kalksalz bildet. Aus diesen

Zersetzungsprodukten, die aus drei Ozonidmolekiilen

resultieren, schlieBen Verff., daB die doppelte Bin-

dung der Olséiure genau in der Mitte der Normal-
kette, und zwar zwischen Cy und Cy, sich befinden
mub. Nn.

M. A. Rakusin. Uber den Cholesteringehalt der
Fette und Erdile und den wahrseheinlichen ge-
netischen Zusammenhang zwischen denselben.
(Chem.-Ztg. 30, 1041 [1906].)

Verf. stellte fest, daf3 die in den Destillaten des

Erdsls vorhandene aktive Substanz, die mit dem

spez. Gew. der Destillate zunimmt, im wesentlichen

aus Cholesterin und seinen Zergetzungsprodukten
besteht. Im vorliegenden beschreibt Verf. einige

Farbenreaktionen, die er mit Acetylchlorid bei

Gegenwart von ZnCl, einerseits und mit Trichlor-

essigsiure andererseits erzielt hat. Einige dieser

Reaktionen seien angefiihrt ;
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Substanz CH,COCl1 + ZnCl, CCl,COOH Fillen in Frage stellen, nimlich 1. seine andsthesie-
Cholesterin orange himbeerrot renden Wirkungen und 2. seine chemische Reak-
Lebertran hellviolett blan—rosa~>rot | tionsfahigkeit. Nach fritheren Untersuchungen ist
Lanolin weinrot himbeerrot CCl, nicht frei von Giftwirkungen (neben den nar-
Palmél — rot, kotischen), die dem Petrolbenzin fehlen, und die
Vaselinol (Baku) orange dunkelrot Reaktionsfihigkeit des CCly schliefit seine Verwend-

Naphtha (Binagady) tiefbraunrot —
Naphtha (Amerika rosa —
weinrot —

Die Rotationskonstanten stehen mit den Choleste-
rinfirbungen nicht in direkter Beziehung. — Verf.
folgert aus seinen vorliufigen Versuchen: 1. Der
Cholesteringehalt der Erdolderivate bietet einen
deutlichen Beweis fiir den organischen Ursprung der
Erdsle. 2. Das geringe Drehungsvermdgen pennsyl-
vanischer Erdélderivate 146t sich nur auf die An-
wesenheit racemisierten Cholesterins zuriickfithren.
3. Ein synthetisches Erdol kann nur bei Aufweisung
folgender Eigenschaften Bedeutung gewinnen :
Optisches Drehungsvermdgen; Undurchdringlich-
keit fiir den polarisierten Lichtstrahl; Cholesterin-
gehalt; Dichroispmus. Nn.

Aldo Bolis. Die Wirkung von Chlorkohlenstoff aunf
Gugeisen. (Chem.-Ztg. 30, 1117 [1906].)

Als Beitrag zu der Frage, ob sich Tetrachlorkohlen-
stoff vorteilhaft zu der Knochenentfettung verwen-
den 148, teilt Verf. eine Untersuchung iber die Ein-
wirkung desselben auf GuBeisen mit. Er lief} ein
genau prismatisch gearbeitetes Stiick Gufleisen zehn
Stunden lang mit Kohlenstofftetrachlorid sieden
und erhielt folgende Resultate. 1. Bei Anwendung
von CCly, das mit CaCl, getrocknet war, erhielt das
Eisen einen starken Uberzug. In dem Tetrachlor-
kohlenstoff wurde eine Eisenmenge gefunden,
welche ca. 0,059, des angewandten Eisens ent-
sprach. Bei Wiederholung der Prozedur mit dem
selben Eisenstiick wurde die Menge des weggeitzten
Eisens immer kleiner. 2. Bei Verwendung von CCl,,
das mit Wasser gesittigt war, betrug die Atzung
ungefihr das Doppelte und wurde bei Wiederholung
des Versuches immer in gleicher Gr68e wiedergefun-
den.. 3. Wenn Tetrachlorkohlenstoff mit einem
Drittels seines Volumens reinen Wassers versetzt
wurde, machte sich kein Uberzug, aber eine sehr
starke Atzung, ca. 59, bemerkbar. Bei Gegenwart
von Knochen wird das GuBeisen um so weniger an-
gegriffen, je trockener und frischer dieselben sind,
je weniger sie in Faulnis {ibergegangen sind. Verf.
kommt zu dem SchiuB, daB guBeiserne Gefille sich
fiir die Knochenentfettung mit Tetrachlorkohlen-
stoff nicht eignen. Lazesche.

Chemische Fabrik Griesheim- Elekiren. Die Ver-
wendung des Tetrachloerkehlenstoffs. (Chem.
Ind. 29, 231f. Mai 1906. Frankfurt a. M.)

In dieser Mitteilung wird hingewiesen auf die Feuer-

geféhrlichkeit des Petrolbenzins, die dem CCly nicht

zukommt. Die hauptsichlichsten Verwendungs-
arten jener Losungsmittel sind die Extraktion von

Knochen, Lederleim- und Fettriickstdnden, Ol-

saatprefkuclien, Bleicherden aus der Pflanzendl-,

Ceresin- und Paraffinindustrie, Putzwolle und

Baumwollabfalle. Ferner kommt in Betracht die

Industrie der Lacke und Harze und die Entfernung

von Flecken aus Kleidungsstiicken und sonstigen

Gebrauchsgegenstinden. Zwei Eigenschaften sind

es jedoch, die die Brauchbarkeit des CCly in einzelnen

barkeit bei der Extraktion gewisser Substanzen aus;
dazu kommt, daf in allen Fillen, in denen CCly An-
wendung finden soll, homogen verbleite oder ver-
zinnte und mit Spezialarmaturen versehene Appa-
rate benutzt werden miissen, da Eisen von CCly in
erheblichem MaBe angegriffen wird.  Bucherer.
Chemische Fabrik Griesheim-Elektron. Die Extrak-
tion mit Tetrachlorkohlenstoif. (Chem.-Ztg. 31,
326. [1907].)
Die von Bolis?t) vor einiger Zeit verdffentlichten
Versuche iiber die Angreifbarkeit des Eisens durch
Tetrachlorkohlenstoff wurden bestdtigt und auf
einige andere Metalle ausgedehnt. Besonders in-
struktiv sind die mit Metallpulvern und feuchtem
Tetrachlorkohlenstoff erhaltenen Resultate, welche
die groBere Haltbarkeit von Nickel, Blei und Zinn
gegeniiber Eisen und Kupfer zeigen. Es wird daher
die Verwendung von Apparaten aus homogen ver-
bleitem oder homogen verzinntem Schmiedeeisen
empfohlen. Trotz des bedeutend hoheren Preises
dieser Apparate, trotz des doppelten Preises von
Chlorkohlenstoff im Gegensatz zu Benzin, ist doch
die Extraktion mit Chlorkohlenstoff rentabler und
daher vorzuziehen, und zwar aus folgenden Griinden:
Die Feuerversicherungsprimie verringert sich be-
deutend, durch einfache Vorkehrungen 4Bt sich
ein Verlust von Chlorkohlenstoff durch Verdun-
stung fast vollstindig vermeiden, das ,,Tetra-
knochenfett ist von besserer Qualitit als das
Benzinknochenfett, ebenso wird eine bessere Qua-
litit an Leim erzielt. Das Tetraknochenfett steht
dem Wasserknochenfett in keiner Weise nach und
wird daher gleich hoch bezahlt. Einige Rechnungen
stellen diese Uberlegenheit des Tetrachlorkohlen-
stoffes zahlenm#Big fest. Auch die narkotischen
Wirkungen desselben sind keineswegs bedenklicher
als diejenigen des meist gebriduchlichen Petroleum-
benzins. Liesche.
6. Buchner. Uber die Verseifung des Bienenwachges.
(Chem.-Ztg. 11, 126 [1907].)
Bohrisch hatte vorgeschlagen, die Verseifungs-
dauer von Bienenwachs auf 2—3 Std. resp. 5—6
Std. (je nachdem man auf dem Wasserbad bzw.
auf dem Asbestdrahtnetz erwirmt) zu bemessen,
mit der Begriindung, daf die aufBereuropiischen
Wachsarten schwieriger verseifbar seien, als die
inlindischen (Pharm. Zentralh. 52, 1906). Verf.
hat dagegen gefunden, daf es nur von den Versuchs-
bedingungen abhingig ist, um bei allen Wachs-
arten innerhalb 1 Std. vollstindige Verseifung zu
erreichen. Von den angefiihrten Arbeitsbedingun-
gen ist als wichtigste die ausschhiefliche Verwendung
von absolutem Alkohol hervorzuheben.
Kaselite.
J. Marcusson. Zur Theerie der Verseifung. (Mitt.
a. d. K. Mater.-Prfgsamt Gr.-Lichterfelde-W.,
Berl. Berichte 39, 3466 [1906].)
Verlduft der Verseifungsprozefl stufenweise, so
miiliten sich in unvollkommen verseiften Fetten

1) Chem.-Ztg. 30, 1117 (1906); vgl. obiges Referat.
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niedere Glyceride finden, die Lewkowitsch
auch tatsichlich durch das Anwachsen der Acetyl-
zahlen nachgewiesen haben wollte. Da aber auch
Oxysiduren, Lactone usw. die Acetylzahl beein-
flussen, glaubte Verf., durch Isolierung der Mono-
bzw. Diglyceride die Theorie der stufenweisen Ver-
seifung zu stiitzen. Er versuchte zundchst, durch
Entfernung der freien Fettsiuren aus dem Reak-
tionsprodukt der unvollstindigen Verseifung die
niederen Glyceride zu isolieren, dann wurde das
enzymatische Fettspaltungsverfahren als mildestes
Reagens herangezogen. In keinem Falle konnten
niedere Glyceride nachgewiesen werden, so daf
deren Vorkommen in partiell hydrolysierten Fetten
nicht bewiesen ist. Vielmehr diirften die von Le w -
k o wits ch beobachteten hohen Acetylzahlen auf
Verinderungen der Fettsiuren zuriickzufiihren sein.

Nn.

W. Liiring. Fettsiiurebestimmung in Seifen auf volu-
metrischem Wege. (Seifenfabrikant 27, 53
{1907]. Hannover.)

Mit Hilfe eines sehr einfachen Apparates, der im

Original wiedergegeben ist, ermdglicht Verfs. Methode

eine Fettsdurebestimmung in Seifen in ca. 20 Minu-

ten. Die Methode beruht darauf, die durch Kochen
mit Salzsdure oder Schwefelsiure aus der Seife ab-
geschiedenen Fettsiuren bei einer Temperatur von
99° zu messen und auf ihr Gewicht umzurechnen.

Man hat nur nétig, die bei der Untersuchung abge-

lesenen Kubikzentimeter Fettsiure mit dem je-

weiligen spez. Gew. zu multiplizieren. Eine Tabelle
erleichtert die Feststellung der Resultate. Nn.

J. Davidsohn und €. Weber. Bestimmung des freien
und kohlensauren Alkalis in der Seife. (Seifen-
sied.-Ztg. 34, 41 [1907]. Berlin.)

Verff. halten die bisher gebriuchlichen Methoden.

zur Bestimmung des freien neben kohlensauren

Alkalis nicht fiir zweckm#Big; sie schlagen folgende

Methode vor:

5 g Seife werden in einem kleinen Kolben ab-
gewogen, mit 100 cem 609 igem Alkohol versetzt
und auf dem Wasserbad bis zur Losung erwérmt
(Riickfluf}). Dann gibt man neutrale 109,ige Chlor-
bariumlsung im Uberschu hinzu, bis also keine
Fillung mehr entsteht. Neben BaCO; bildet sich
in Wasser unlosliche Barytseife. Ohne zu filtrieren
wird nun mit 1/;,-n. HCl (Phenolphthalein) auf
freies Alkali titriert. Zur Bestimmung des Carbona-
tes werden 5 g Seife in 150 cem 609%igen Alkohols
in der Siedehitze gelost. Nach dem Erkalten und,
falls die Losung erstarrt ist, nach Zufiigen weiterer
50 ccm verd. Alkohols wird mit 1/;,-n. HCI (Phenol-
phthalein) titriert. Aus der Differenz zwischen
erster und zweiter Titration berechnet man das ver-
schiedene Alkali. Nn.

A. Goske. Kiirzere Mitteilungen aus der Praxis. (Z.
Unters. Nahr.- u. GenuBBm. 13, 490—492. 15./4.
1907. Miilheim a. Ruhr.)

L. An Hand einer Abbildung wird ein Apparat zur

Bestimmung der Fettsduren und Seifen in Wasch-

pulvern beschrieben. II. Eswird empfohlen, bei der

Bestimmung der ,,Neuen Butterzahl’ nach Po-

lenske kein Drahtnetz beim Abdestillieren zu

benutzen, sondern den Kolben iiber freier Flamme
zu erhitzen. Andernfalls gehen durch Uberhitzung

der Kolbenwiinde viel Fettsiuren iiber, die eine be-

Ch. 1907.

deutende Erhthung der Neuen Butterzahl veran-

lassen konnen. C. Mai.

G. Lutz. Uber die Verhiitung des Nachdunkelns bei
den mittels Kiihlpresse hergestellten Seifen.

(Seifensied. Z. 33, 1016 [1906].)

Wie schon frither vom Verf. festgestellt, ist das
Nachdunkeln der Kernseifen ausschlieBlich auf
mangelhafte Verseifung zuriickzufithren. Haupt-
sichlich sind es die mit gréferen Zusétzen von
fliissigen Olen, wie Baumwollsamendl, Erdnufdl,
Sesamol oder talgartigen Fetten, auf einem
Wasser gesottenen Seifen, welche fast ausnahmslos
erhebliche Mengen (bis 21/,9() ungebundenes Fett
enthalten. Um das in Amerika iibliche Sieden auf
3—4 Wissern bei Ansiitzen, welche aus weniger als
drei Viertel Kernol oder Kokosol bestehen, zu um-
gehen, schligt Verf. vor, mit einer schwicheren
Lauge vorzusieden; auf diese Weise lassen sich
Seifen noch bei Verwendung von 609, flissigem Ol
neben 909, Harz fest erhalten. Verf. beschreibt die
nihere Ausfithrung seiner Methode. Nn.
0. Binninger. Einige Glyeerinbestimmungen nach
der Hehnerschen Bichromatmethode und iliren

Modifikationen. (Seifenfabrikant 26, 946 u. ff

[1906].)

FEine Modifikation der H e h n e r schen Bichromat-
methode zur Bestimmung von Glycerin hatte
Steinfels (Seifenfabrikant 25, Nr. 52 [1905])
vorgeschlagen, deren Gang etwa folgender. ist:
Die Glycerinldsung wird mit der Oxydationsldsung
und Schwefelsiure versetzt, zwei Stunden im Was-
serbade erwirmt und auf 500 com aufgefiillt; davon
wird ein aliquoter Teil mit Jodkali und Salzsiure
versetzt und mit Thiosulfat zurticktitriert. Verf.
hat nun diese modifizierte Methode gegeniiber der
Hehnerschen, sowie der Jaffé-Hehner-
schen Methode bei reinen Glycerinlésungen, anderer-
seits gegeniiber der Acetinmethode bei Laugengly-
cerinen und Glyeerinwissern nachgepriift.

Die Hehnersche Methode liefert bekannt-
lich gegeniiber der Acetinmethode etwas zu hohe
Werte. Verf. erklirt dies durch die Schwierigkeit,
bei der Riicktitration mit der schwachen Bichro-
matlésung und Tipfelprobe mit Ferricyankalium-
l6sung den richtigen Endpunkt zu treffen. Die
J a f fésche Modifikation, schon wesentlich be-
quemer ausfithrbar, bedingt leicht durch die Ein-
stellung der starken Bichromatlosung (Wirkungs-
wert des Eisens wird selten erst bestimmt) unge-
naues Arbeiten. Alle diese Mangel kommen der
Steinfelsschen Modifikation nicht zu. Die
grofite Abweichung der Resultate betrug 0,459,
bei der Acetinmethode 0,349%,. — Verf. empfiehlt
die Steinfelssche Modifikation als praktisch
und hinreichend zuverlassig. Bei Laugen und Wis-
sern wird als Féllungsmittel fiir die organischen
Verunreinigungen Zinksulfat verwendet. Nan.
Verfahren zur Herstelung von Fefttmischungen.

(Nr. 185 987. KI. 23¢. Vom 21./1. 1904 ab.

Dr. Tsaac Lifschiitz in Berlin.)
Pagentanspruch : Verfahren zur Herstellung von
Fettmischungen, dadurch gekennzeichnet, da man
Knochenkohle mit Wollfettlosungen behandelt, bis
deren Aufnahmeféhigkeit fiir die wasserabsorbieren-
den Wollfettanteile erschopft ist, und die so ge-
sittigte Knochenkohle mit frischen Wollfett- oder
anderen Fettlosungen extrahiert. —
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Der technische Vorteil des Verfahrens besteht
darin, daB man zu jeder Zeit in der Lage ist, die
von der Knochenkohle zuriickgehaltenen wasser-
aufnehmenden Bestandteile des Wollfettes, ohne
sie erst zu isolieren, einem wenig oder gar nicht
wasseraufnehmenden Wollfett oder sonstigen Fett-
art, wie Talg, Schweineschmalz, Olivendl usw. ein-
zuverleiben, indem man letztere z. B. in Benzin
16st und damit die genannten Stoffe auszieht, so
daf man die Fettlosungen gleichzeitig als Extrak-
tionsmittel fiir die genannten Stoffe benutzt, ohne
sie erst mit Alkohol usw. auszuziehen. Wiegand.

Verfahren zur Herstellung leicht emulgierbarer Fette,

(Nr. 175 381. KIl. 30k Vom 14./9. 1904 ab.

Dr. Emil Wérner in Berlin.)
Patentanspruch : Verfahren zur Herstellung leicht
emulgierbarer Fette, dadurch gekennzeichnet, daf
durch organische Losungsmittel oder Gemische sol-
cher, wie Alkohol, Ather, Chloroform, Petrolither,
gewonnene Ausziige aus Eidotter, Gehirn, Nerven-
substanz, Leber, Milz, Malz, Maiskeimen oder dhn-
lichen Stoffen des Pflanzen- und Tierreiches, welche
Phosphor in organischer Bindung enthalten, mit
Brom oder Jod oder Gemengen von Halogenen und
mit Fett oder fettem Ol versetzt werden, und das
Ganze so lange erhitzt wird, bis die Losungsmittel
vollig ausgetrieben sind. —

300 g trockene Eidotter werden mit Chloroform
vollig erschopft, das Chloroform wird bis auf un-
gefibr 1 1 abdestilliert und die zuriickbleibende
Chloroformlosung mit 2,5 g Jod oder 0,2 ¢ Brom
versetzt. Nach einigem Stehen wird der Auszug
mit 10 g Arachistl vermischt und unter Riihren
so lange erwiirmt, bis alles Chloroform ausgetrieben
ist. Das erkaltete O] wird filtriert und ist dann ge-
brauchsfertig. Die erhaltenen Fette konnen mit
Vorteil innerlich, z. B. als Ersatz fiir Lebertran, aber
auch #uBerlich oder subkutan als Arzneimittel-
trager Verwendung finden. Auch fir technische
Zwecke lassen sich die Produkte verwenden.

Wiegand,
Verfahren zum Festmaehen von fliissigen Fetten,

Teeren und dgl. oder zur Erhohung der Kon-

sistenz fester Fette, Harze, Seifen u. dgl. (Nr.

174 249. Kl 23c. Vom 15./3. 1905 ab.

Gust.BlaB &S ohninCaternberg [Rhld.].)
Patentanspruch : Verfahren zum Festmachen von
fliissigen Fetten, Teeren und dgl. oder zur ErhShung
der Konsistenz fester Fette, Harze, Seifen und dgl.,
dadurch gekennzeichnet, daB eine aus den festen
Bestandteilen des Rohanthracens (auch Anthracen-
riickstinde genannt) oder aus gereinigtem Anthra-
cen, sowie dessen hoher als Naphtalin siedenden
Homologen, roh oder gereinigt bestehende Masse
dem Ol, Fett, Harz usw. oder deren Gemischen
einverleibt wird. —

Zur Erzeugung fester Schmierkorper wird bei-
‘spielsweise Rohanthracen dem eigentlichen Schmier-
mittel zugesetzt. Der Schmelzpunkt dieser Schmier-
mittel liegt erst etwa bei 135° so daB also diese
Mittel selbst bei schweren und leicht warm laufen-
den Zapfen ihre Form beibehalten und sich duBerst
sparsam abnutzen. — Beispiel : 50 T. Anthracen,
30 T. Wollfettsiure, 20 T. Ol werden zusammen ge-
schmolzen und dann 4 T. Kalkpulver unter starkem
Riihren hinzugefiigt. Nachdem die Verseifung er-

folgt ist, wird die Masse ausgeschopft und rasch
erkalten gelassen. Wiegand.

Verfahren zur Wiedergewinnung von Lébsungsmit-
teln  bei der Extraktion fetthaltiger Stoffe.
(Nz. 178185. Kl 23a. . Vom 20./4. 1904 ab.
Hermann Kirchner in Sprottau.)

Patentanspruch : Verfahren zur Wiedergewinnung

von Losungsmitteln bei der Extraktion fetthaltiger

Stoffe, wobei die Losungsmittel nur unmittelbar

unter ihrem Siedepunkt gekiihlt werden, dadurch

gekennzeichnet, daB die fliissigen Produkte so tief
unter den Fliissigkeitsspiegel eines ScheidegefiBes
geleitet werden, daB die TFliissigkeitssiule dem
groBten in dem Kiibler vorhandenen Gasdruck das

Gleichgewicht hilt, zu dem Zwecke, die Kondensate

an beliebigen Stellen des Kiihlers auch dann ab-

lassen zu kénnen, wenn sie unter dem Gasdruck

im Kihler stehen. —

Nach vorliegender Erfindung ist die Ableitung
der fliissigen Produkte in mdglichst heillem Zu-
stande von zahlreichen Punkten der Kiihlschlange
aus dadurch ermgglicht, daf3 die Einleitung in den
Wasserscheider nicht iber dem Flissigkeitsspiegel,
sondern so tief darunter erfolgt, daB} die Fliissig-
keitssiule nach dem Gesetz der kommunizierenden
Réhren zwar den Eintritt von Flissigkeit, nicht
aber von Gasen gestattet. Wiegand.

Verfahren zur Extraktion von Fetten aus ihren Ge-
mischen mit Seifen und Salzen, Oxyden oder
anderen anorganischen Stoffen. (Nr. 181 400.
KL 23a. Vom 30./11. 1904 ab. Halvor
Breda in Charlottenburg.) g

Patentanspruch :  Verfahren zur IExtraktion von

Fetten aus ihren Gemischen mit Seifen und Salzen,

Oxyden oder anderen anorganischen Stoffen, da-

durch gekennzeichnet, daB als Extraktionsmittel an

Stelle von Aceton seine zwischen 67 und 170° sie-

denden Homologen bei solchen Temperaturen ver-

wendet werden, dafl eine Mitlosung der Seifen nicht
stattfindet. —

Die Acetonhomologen sind billiger als das Ace-
ton und verursachen weniger Materialverluste wegen
ihrer geringen Fliichtigkeit. AulBerdem nimmt ihre
Losungsfihigkeit fiir Fette bei nur wenig erhdhter
Temperatur mit steigendem Molekulargewicht zu,
diejenige fiir Wasser und wasserltsliche Substanzen
ab. Die Extraktion verlduft daher mit steigendem
Molekulargewicht und Siedepunkt schneller. Die
Homologen haben auch den Vorzug, nicht zu Emul-
sionen mit Seifen und zur Bildung gelatinierender
Substanzen zu neigen. Ihre Verwendung ist beson-
ders wichtig, um Seifen und unverseifte Anteile des

Rohwollfetts zu trennen. Karsten.
Desgleichen. (Nr. 181 401. KL 23a. Vom 19./3.
1905 ab. Halvor Breda, Charlotten-

burg. Zusatz zum vorstechenden Patent.)
Patentanspriiche : 1. Verfahren zur Extraktion von
Fettenaus ihren Gemischen mit Seifen, Salzen, Oxy-
den oder anderen anorganischen Stoffen gemil
Patent 181 400, dadurch gekennzeichnet, daf} die
hoher siedenden Homologen des Acetons bei solcher
Temperatur angewendet werden, dal aufler den
Fetten auch die Seifen sich 16sen, worauf letztere
dann durch Abkiihlen wieder ausgeschieden werden.

2. Bei dem Verfahren nach Anspruch 1 der
Zusatz von niedrig siedenden Ketonen zu den héher
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siedenden Ketonen, zum Zwecke, dem Gelatinieren
der erkaltenden Ldsung vorzubeugen. —

Bei vorliegendem Verfahren wird von einer
Eigenschaft der héher siedenden Acetonhomologen
Gebrauch gemacht, welche diese vom Aceton da-
" durch wesentlich unterscheidet, daB die ersteren
bei hoherer Temperatur gleichzeitig auch Losungs-
mittel der Seifen sind. Oettinger.
Verfahren zum Extrahieren von Fett und Wachs

aus feuchten Rohstoffen. (Nr. 179 449. KI. 23b.

Vom 3./1. 1902 ab. NalBextraktion,

G.m. b. H. in Berlin.)

Patentanspruch : Verfahren zum KExtrahieren von
Fett und Wachs aus feuchten Rohstoffen, dadurch
gekennzeichnet, daB3 diese in einem Extraktions-
apparate mit den Dampfen eines der nachstehend
genannten, unter 100° siedenden Ldsungsmittel,
Benzol, Schwefelkohlenstoff, Aceton, Alkohol, Chlo-
roform, Tetrachlorkohlenstoff oder Ather, unter
Ausschlufl von Benzin, behandelt und die Dampfe
des Loésungsmittels in bekannter Weise mit den
Wasserddmpfen in einer besonderen Vorlage kon-
densiert werden. —

Nach dem Verfahren sollen Torf, Braunkohle,
geformter Sedimentschlamm von Abwissern und
dhnlichen stark wasserhaltigen Materialien unzer-
kleinert ausgezogen werden. Ebenso lassen sich
Wolle, ganze Friichte, wie frische Palmkerne, mit
Vorteil ohne vorhergehendes Trocknen extrahieren.

Wiegand.
Verfahren zur Zerlegung des Wolifettes in einen

Wasser leicht und einen dasselbe schwer ab-

sorbierenden Teil. (Nr. 178 804. Kl 23a.

Vom 23./1. 1906 ab. A.-G. Norddeutsche

Wollkimmerei & XKXKammgarn-

spinnereiin Bremen. Zusatz zum Patent

163 254 vom 15./10. 1903; s. diese Z. 19, 547

[1906].)

Patentanspruch : Austithrungsform des durch Pa-
tent 163 254 geschiitzten Verfahrens zur Zerlegung
des Wollfettes in einen Wasser leicht und einen
dasselbe schwer absorbierenden Teil, dadurch ge-
kennzeichnet, da3 man die zur Extraktion des von
der Knochenkohle absorbierten Fetteils dienenden
Losungsmittel, wie Alkohol, Ather u. dgl., mit den
Fliissigkeiten (Benzin u. dgl.) verdiinnt, welche fiir
sich nicht imstande sind, den von der Knochen-
kohle absorbierten Fetteil zu extrahieren. —

Es geniigt Benzin, welchem nur 5—109%, Spi-
ritus von 95° beigemengt ist, vollstindig, um die
Lanogene von der Kohle quantitativ zu trennen,
so daB selbst absoluter Alkohol nachher aus der
so extrahierten Kohle nichts mehr ausziehen konnte.
Das vorliegende Verfahren soll es gestatten, Mittel,
welche fiir sich nicht imstande sind, die Lanogene
von der Kohle zu trennen, anzuwenden und da-
durch diese billigeren Mittel mit Vorteil zu ver-
wenden. Wiegand.
Verfahren zur Herstellung eines Ersatzmittels fiir

Fettsiuren aus rohen Naphtensiuregemischen.

(Nr. 179 564. K1 120. Vom 18./1. 1905 ab.

Halvor Breda in Charlottenburg.)
Patentanspruch : Verfahren zur Herstellung eines
Ersatzmittels fiir Fettsiuren aus rohen Naphten-
sduregemischen, dadurch gekennzeichnet, dafi diese
Gemischie mit oxydierenden Mitteln (unter Vermei-
dung der Spaltung in niedrigmolekulare Fettsiuren)

behandelt - werden, worauf noch eine Reinigung
durch Destillation vorgenommen werden kann. —

Das Verfahren ist bestimmt, die bet der alka-
lischen Wische verschiedener, insbesondere russi-
scher Petroleumsorten aus dem Petroleum gewon-
nenen Naphtensiuren, welche bisher nur als ein
sehr {ibelriechendes Produkt gewonnen werden
konnten, so zu behandeln, daB sie ein brauchbares
Fettsaurerohmaterial darstellen, welches die bisher
bekannten Fettsiuren fiir die meisten Zwecke er-
setzen kann und fiir bestimmte Zwecke auBerdem
noch Eigenschaften aufweist, welche die bisher ver-
wendeten Fettsiuren nicht haben. Oettinger.
Verfahren zur Herstellung eines Leinolersatzes.

(Nr. 181192. KL 229. Vom 12./9.1905 ab.

August Wilkening in Hannover.)
Patentanspruch : Verfahren zur Herstellung eines
Leinélersatzes, der zur Grundierung von mit Olfarben
zu streichenden Winden bestimmt ist, darin be-
stehend, daB griine Olseife, Bernsteinlack, Sikkativ
und Wasser etwa im Verhiltnis von 25:17: 3 : 55
miteinander vermischt und gekocht werden.

Man erhdlt ein streichfertiges, diinnfliissiges
und sehr ergiebiges Priparat, von dem ein einmali- .
ger Anstrich zur Vorbereitung einer Wand fiir den
Olfarbenanstrich geniigt, wihrend Leindlanstriche
wiederholt werden miissen. Das neue Ersatzmittel
hat auch den Vorzug, sehr leicht zu trocknen.

Karsten.
Verfahren zum Kochen von trocknenden Olen fiir
sich aliein oder in Gemisch mit Harzen u. dgl.
unter Luftabsehlug. (Nr. 181 193. K. 224, Vom

18./3. 1903 ab. Wladislaus Leppert

in Warschau, Moses Rogov in in Wien

und Albert Rudling in Wandsbek b.

Hamburg.)

Patentanspruch : Verfahren zum Kochen von trock-
nenden Olen und Gemengen von trocknenden Olen
mit Harzen, dadurch gekennzeichnet, dafi das Ko-
chen unter Anwendung von Vakuum erfolgt. —

Das Verfahren kann fiir alle trocknenden Ole
benutzt werden. Es erméglicht eine wesentliche Ab-
kiirzung des Kochprozesses, ohne dafl, wie bei der
bisher zu diesem Zwecke verwendeten héheren Er-
hitzung unter moglichstem Abschlufl der Luft, das
01 eine dunklere Farbe erhilt und an Trockenfihig-
keit abnimmt. Karsten.
Verfabren zur Herstellung von Schaumseife durch

Einbringen von Luft in die Seife. (Nr. 183 673.

Kl 23e. Vom 21./3. 1906 ab. ,,Centaur®

Chemisch-Technische Fabrik in

Berlin.)

Patentanspruch : Verfahren zur Herstellung von
Schaumseife durch Einbringen von Luft in die Seife,
dadurch gekennzeichnet, da Prefluft in den Seifen-
leim eingedriickt wird, zum Zweck, eine bessere
Schaumbildung und gleichzeitige Abkiihlung der
Seifenmasse zu bewirken. —

Nach vorliegendem Verfahren wird nicht nur
eine bessere Qualitit als bisher erzielt, sondern
gleichzeitig auch die Abkiithlung beschleunigt, ohne
daBl es besonderer Kiihlvorrichtungen bedarf.

Karsten.
Verfahren zur Herstellung einer Teerseife. (Nr.

179 672. Kl 30h. Vom 8./9. 1905 ab. K e 8 -

ler & Co. in Berlin.)

Patentanspruch : Verfahren zur Herstellung einer
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Teerseife, gekennzeichnet durch die Anwendung
eines aus Torf gewonnenen Teers. Wiegand.
Vorrichtung zur Herstellung von Harzseife. (Nr.
178 484. K1 23e. Vom 26./1. 1904 ab.
Ernst Fischer in Dresden-A.)
Patentanspruch : Vorrichtung zur Herstellung von
Harzseife, dadurch gekennzeichnet, dall oberhalb
eines zum Auffangen des hochgehenden Schaumes
bestimmten Zwischenbodens eine das Kochgefill
iberspannende Decke zum Kondensieren des Was-
serdampfes und zum schnellen Verdichten des
Schaumes vorgesehen und der oberhalb des Zwi-
schenbodens gelegene Raum mit dem unteren Ende

Z N
3 AN

)]

desTKochgefiBes durch auBerhalb des letzteren lie-
gende Rohre zum Zuriickfithren der verdichteten
Masse in das Kochgefdl verbunden ist. —

Bei der vorliegenden Vorrichtung wird die Her-
stellung von Harzseife speziell in fester Form so
vorgenommen, dafi man dem zu kochenden Ge-
misch von Harz und Alkali nur geringe Wasser-
mengen zusetzt, welche der Masse wihrend des
Kochens durch den Niederschlag der Démpfe wie-
der zugefiihrt werden, bis nach eingetretener Ver-
seifung die Wasserdampfe auf geeignete Weise ent-
fernt werden, wobei die vollige durch den kurzen
von der Masse wihrend des Kochvorganges aus-
gefiihrten Umlauf bewirkte Verseifung in sehr
kurzer Zeit eintritt. Wiegand.
Verfahren zur Herstellung neutraler Seifen, (Nr.

183 187. Kl.:23¢. Vom 22./5. 1904 ab. Paul

Horn in Hamburg.)

Patentanspruch : Verfahren zur Herstellung neu-
traler Seifen, gekennzeichnet durch den Zusatz von
Albumosen zur fliissigen oder festen fertigen Seife. —

Bei den bisher benutzten Formen von Eiweil
muBten noch weitere Zusdtze hinzugefiigt werden,
wie z. B. Formaldellyd, um das Eiwei8 unkoagu-
lierbar zu machen, und Fette u. dgl., welche den
Nachteil hatten, dal die FiweiBteilchen bei der
Hydrolyse wegen der umgebenden Fettschicht nur
langsam in Wirkung traten, und daB auflerdem die
Seifen nur geringe Konsistenz hatten und schlechte

Schaumbildner warcn. Die vorliegend benutzten
Albumosen dagegen sind nicht koagulierbar und
binden auBerdem das bei der Hydrolyse auftretende
Alkali fester und in groBerer Menge als das bisher
benutzte Eiweill. Der Zusatz von Albumosen kann
stark vermehrt werden, da sie vorziigliche Schaum-
bildner und dermatologisch wertvoll sind.
Karsten.

II. 12. Zuckerindustrie.

E. Votofek und J. Kastner. Uber ein neues Rham-
nosid aus Ipomoea turpethum. (Bohm. Z. f.
Zuckerind. 31, 307—316. Februar 1907.
Prag.)

Die Wurzel dieser Pflanze, Radix turpethi, wurde

mit 96%igem Alkohol in der Wirme maceriert,

die resultierende, griin fluorescierende Losung
verdampft und der so erhaltene Sirup mit Wasser
gefillt. Das so gewonnene Rohglykosid wurde dann
mit Wasser gewaschen, geprefit und getrocknet
und in Ather gelést. Durch Verdampfen des Athers
erhilt man ein Produkt, welches ein Gemenge von
a-Turpethein (in Petroldther 16slkich) und p-Tur-
pethein (in Petrolither schwer loslich) darstellt.

Das erstere spaltete sich bei der Behandlung mit

Barytwasser und darauffolgender Hydrolyse mit

verd. Schwefelsiiure in die nicht fliichtige fette

Oxysiure Cjg HjpO5(isomer bzw. identisch mit der

Jalapinsiure, Ipomeolsiure und Tampicolsiure), in

eine fliichtige Fettsiure der Cs-Reihe und in Rham-

nose; das letztere filhrte bei gleicher Behandlung
zu einer nicht fliichtigen, einer fliichtigen Fettsiure
und den Zuckern Rhodeose und Glykose.  or.

E. Sehulze. 1Ist die bei Lufteintriti eintretende Dun-
kelfiirbung des Riibensaftes durch einen Tyrosin-

- und Homogentisinsiuregehalt dieses Saftes be-
dingt? (Z. physiol: Chem. 50, 508—524. 19./2.
[12./1.] 1907.  Agrikultur-chem. Labor. des
Polytechnikums in Ziirich.)

Der Saft aus den Wurzeln von Zuckerriibe oder

Runkelriibe firbt sich an der Luft — wahr-

scheinlich infolge der Einwirkung eines zu den Oxy-

dasen gehérenden Enzymes — zunéchst rot und
dann schwarz; wird der Saft sofort bis zum Koa-
gulieren der Eiweillstoffe erhitzt, so zeigt er diese

Erscheinung nicht. Nach M. Gonnermanns?)

Annahme (Pfliigers Archiv f. Physiologie,
82, 289) wird die Dunkelfirbung durch ein
aus Homogentisinsiiure hervorgehendes Oxyda-

tionsprodukt bewirkt; genannte Sdure soll durch
ein Enzym (Tyrosinase?)l) aus Tyrosin, das aus
dem Eiweill der Riiben durch proteolytisches En-
zym gebildet wird, entstehen. — Verf. weist zu-
néchst darauf hin, dal Dunkelfirbung einer wisse-
rigen Homogentisinsdurelosung an der Luft nur
bei alkalischer Reaktion entstcht, wihrend sich der
Riibensaft bei saurer Reaktion firbt. Versuche,
Homogentisinsiure aus unkoaguliertem, koagulier-
tem Saft und aus solchem, der 10 Stunden im ge -
schlossenen Gefifl aufbewalrt war, durch Aus-
dthern nach Zusatz von verd. HySO4 zu gewinnen
oder durch Fillung mit Bleiessig zu isolieren, waren
erfolglos. Verf. glaubt auch, als Widerlegung der

1) Vgl. auch diese Z. 20, 495 (1907).
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Gonnermannschen Annahme anfilhren zu
kénnen, dab die von ihm untersuchten Safte Tyrosin
nur in Spuren enthielten und ferner, dafl dem Safte
zugesetztes Tyrosin, demselben bereits nach starker
Dunkelfirbung innerhalb einiger Stunden doch
noch in etwa gleicher Ausbeute entzogen werden
konnte, wie der Saftprobe, der das Tyrosin erst nach
der Reinigung mit Bleiessig zugefiigt worden war.
Verf. hilt es aber nicht fiir unmoglich, dall der Ab-
bau zum Tyrosin sich erst spiter vollzieht, und daB
die aus dem Tyrosin ev. entstehende Homogentisin-
siiure rasch wieder zersetzt wird. AuBerdem deutet
er darauf hin, da8 die Farbung durch mehrere Saft-
bestandteile bedingt werden kann. K. Kautzsch.
R. Gans. Reinigung der Zuckersiite von Kali und
Natron mittels Aluminatsilicate. (Z. Ver. d.
Ritbenzucker-Ind. 5%, 206—217. Februar 1907.
Berlin.)
Verf. hat die bereits vor mehreren Jahren von
Rimpler vorgeschlagene Methode der Reini-
gung von Melasse mittels Filtration durch Zeolithe
aufgenommen und bei der Anwendung von Calcium-
aluminatsilicaten den Xaligehalt um 869, den
Natrongehalt um 429, verringert gefunden, bei
gleichzeitiger stark erhdhter Krystallisierbarkeit.
. Die mit Kali und Natron gesdttigten Aluminatsili-
cate lassen sich durch Behandlung mit Chlorcal-
ciumlésung leicht regenerieren. Am geeignetsten
ist die Entkalisierung des Diinnsaftes, welche eine
bedeutend hellere Fillmasse liefert. Die Versuche,
welche bisher nur mit kleineren Mengen von Zucker-
siften angestellt wurden, werden in der nichsten
Kampagne auf der Zuckerfabrik Fraustadt in groBe-
rem Mafstabe ausgefiihrt werden. pr.
Engelbert Kettler. Die chemischen Prozesse beim
Auskoehen der Verdampiapparate. (D. Zucker-
Ind. 32, 219—221. 8./3. 1907; 267268, 22./3.
1907. Schwetz a. W.)
Verf. hat das Verhalten des Steinansatzes der Ver-
dampfapparate, im wesentlichen ein Gemenge von
kohlensaurem, schwefligsaurem, schwefelsaurem,
oxalsaurem und phosphorsaurem Kalk nebst eini-
gen organischsauren Kalksalzen, zu den verschiede-
nen Chemikalien studiert, welche zu seiner Besei-
tigung in der Praxis angewendet werden, und kommt
hierbei zu folgenden Resultaten: 1. Sodalésung
wirkt nicht aufschlieBend auf den Rohrbelag, da
dieser infolge seines dichten Gefiiges eine bemerkens-
werte chemische Reaktion ausschlieBt. 2. Salzsiure
bewirkt schnelle Aufldsung unter Bildung von leicht
16slichem Chlorcalcium und freien schwachen Siuren.
3. Natriumbisulfat . allein bildet unter langsamer
Einwirkung schwer losliches Calciumsulfat, in der
Praxis verwendet man jedoch ein Gemisch von Bi-
sulfat und Salzsiure, wodurch derselbe Effekt er-
zielt wird wie durch Salzsiure allein. Der Zusatz an
Bisulfat muf} so bemessen sein, daB es zur Umwand-
lung des Chlorides in Sulfat geniigt, da es bei groem
UberschuB duarch sich bildende freie Schwefelséure
die Eisenrohre der Apparate schidlich beeinflussen
kann. pr.
Abwasserreinigung und Riickstandverwertung mit
der Separatorscheibe Patent Rienseh in der
Zuckerfabrik Wolmirstedt. (Zentralbl. Wasser-
bau u. Wasserswirtchaft 2, 58 [19071.)
Das ganze Schwemm- und SchnitzelpreBabwasser
wird durch ein 350 mm weites Rohr einer Anlage

zugeleitet, welehe unabhéngig von der Fabrik neben
einem grofen Schlammteiche liegt und durch einen
Elektromotor angetrieben wird. Die schrig im
Wasser liegende sieh drehende Separatorscheibe von
3500 mm Durchmesser mit 2 mm weiten Durchgangs-
schlitzen entfernt aus dem Wasser alle Sehwimm-
kdrper. Die abgefangenen Stoffe werden durch die
gich drehende Scheibe und eine roticrende Abstreich-
vorrichtung in einen Kippwagen geworfen, aus dem
sie divekt zur Verladung kommen kénnen. Sie
konnen verfiittert oder auch nach eventueller Zer-
kleinerung zunichst getrocknet werden. Fir die
Absonderung des Sandes und des Schlammes sind
unter der Scheibe noch zwei Abfluligerinne vor-
gesehen. Das reine Wasser kann von neuem als Be-
triebswasser Verwendung finden. Die Anlage braucht
zum Antriebe nur eine Pferdekraft, die Bedienung
besteht nur im Fortfahren der Kippwagen und
kostet weniger als das Ausgraben und Fortschaffen
aus den Schlammteichen nach beeendeter Kam-
pagne. —g.
Theodor und Rudelt Lohnstein. Ein Girungssaccha-
rometer mit Glycerinindicator. (Sonderabdruck
aus Allg. Med. Zentral-Ztg. 1906, Nr.22. Berlin.)
Der neue Apparat lehnt sich in seiner Konstruktion
an das frithere Przisions-Garungssaccharometer
von Th. Lohnstein an, unterscheidet sich aber
von diesem dadurch, dal die girende Fliissigkeit
nichtin der Kugel des Apparates, sondern in einem
an diese sich anschlieenden U-Rohr Platz findet.
Als MeBfliissigkeit dient Glycerin, welches so gut wie
gar keine Kohlensdure absorbiert. Zur Vergirung
werden 0,56 ccm Urin verwendet, welche mittels
einer geeichten Spritze oder einer MeBpipette in
den seitlichen U-Rohransatz eingefiillt werden, wih-
rend das Glycerin vom gréBeren Schenkel des Appa-
rates aus bis zum Nullpunkt eingegossen wird. Der
Apparat ist fiir 20° berechnet, die Giirung wird auf
dem Wasserbade bei 35° vorgenommen und der Ap-
parat nach Beendigung derselben auf 20° abgekiihlt.
Der Apparat lilt Zelintelprozente direkt ablesen
und besitzt den wesentlichen Vorzug, daB in jhm
das Quecksilber durch Glycerin ersetzt ist, wodurch
das Saccharometer weniger zerbrechlich, leichter
zu handhaben und billiger ist. pr.

J. Konig und P, Hormann. Trennang der Kohlen-
hydrate durch Reinhefen. (Z. Unters. Nahr.-
. GenulBm. 13, 113—132. 1./2. 1907. Miinster
i W)
Zu Trennungen verschiedener Zuckerarten eignen
sich die Hefen nur insoweit, als durch sie nur eine
Zuckerart, die von der betreffenden Hefe nicht an-
gegriffen wird, bestimmt werden kann. Die Be-
stimmung des vergorenen Zuckers aus der gebildeten
Kohlensdure durch Gewichtsverlust liefert nicht
immer genaue Werte. Bei der Trennung der Dex-
trine von Zuckerarten kann das Gérverfahren das
Alkoholfdllungsverfahren nicht véllig verdringen;
die Dextrinbestimmung durch Hefe ist aber ge-
nauer. Die Hefen verdienen vorwiegend Verwen-
dung zur Trennung von Glykose und Maltose; sie
sind daher z. B. bei der Untersuchung von Stirke-
sirup und Stirkezucker unentbehrlich. Zur Be-
stimmung der Glykose und Fructose neben Saccha-
rose und Maltose, sowie zur Untersuchung des
Stérkezuckers eignen sich besonders Torula pulcher-



1998

Zuckerindustrie.

[ Zeltschrift fUr
angewandte Chemie,

rima, Saccharomyces Marxianus und die untergirige
Hefe aus Danziger Jopenbier. C. Mai.
A. Watt. Bericht iiber die Bestimmung der Glucose

nach der volumetrischen Methode. (Z. Ver. d. .

Riibenzucker-Ind. 57, 201—206. [August 1906].
Februar 1907. Liverpool.)
Die Analysendifferenzen bei der Glucosebestim-
mung zwischen englischen und deutschen Chemi-
kern riihren daher, daB erstere die volumetrische,
letztere die gravimetrische Methode anwenden. Die
volumetrische Methode ist bei der gewdhnlichen
Arbeitsweise vielen Fehlerquellen ausgesetzt, von
denen die grofte, das Vernachlissigen der An-
wesenheit von Rohrzucker, eine Abweichung von
20—1509, von dem richtigen Resultat verursachen
kann. Fhe die Anwesenheit des Rohrzuckers nicht
die gleiche Beriicksichtigung wie in den Korrek-
tionstabellen fiir die gravimetrische Methode ge-
funden hat, ist auf die Erzielung iibereinstimmen-
der Resultate nicht zu rechnen. pr.
C. Neuberg und F. Marx. Der Nachweis kleiner Men-
gen von Raffinose. (Z. Ver. d. Riibenzucker-
Ind. 57, 453—456. April 1907. Berlin.)
In allen Fillen, in denen Raffinose neben nichtredu-
zierenden Zuckerarten vorhanden ist, namentlich
fiir den praktisch am wichtigsten Nachweis der-
selben im Rohrzucker, 148t sich dieselbe durch die
Spaltung mittels Emulsin (s. untenst. Referat)
nachweisen, gegen welches der Rohrzucker absolut
besténdig ist. Das Auftreten einer Reduktion nach
Behandlung eines Rohrzucker-Raffinosegemisches
mit Emulsin, die auf der Abspaltung von d-Galak-
tose beruht, zeigt die Raffinose mit grofler Schirfe
an, selbst wenn sich ein Teil des Trisaccharides neben
100—250 Teilen Rohrzucker findet. Es ist jedoch
erforderlich, ein einwandfreies Emulsin zu verwen-
den, welches man erhilt, wenn man kiufliches Emul-
sin (10 g) mit Wasser (100—200 ccm) unter Zusatz
eines Tropfens Toluol zwei Stunden schiittelt, 36
Stunden stehen liBt, dann filtriert und die klare
Losung mit dem vierfachen Volumen absoluten
Alkohols versetzt, den flockigen Niederschlag nach
halbstiindigem Stehen filtriert und mit Alkohol und
Ather auswischt. pr.
Rudolf Ofner. Eine neue Methode zum Nachweis
und zur quantitativen Bestimmung der Raffi-
nose, (Bo6hm. Z. f. Zuckerind. 31, 326-—328.
Februar 1907. Prag-Karolinental.)
Das Verfahren beruht darauf, dafl Raffinose nach
dreistiindigem Erhitzen mit 39iger Schwefelsiure
im Wasserbade quantitativ Galaktose liefert, welche
als Methylphenylhydrazon abgeschieden wird. Die
bisher fiir feste Zucker durchgefithrte Methode soll
auch fiir Sirupe, Melagsen, Osmosewiisser usw. aus-
gearbeitet werden. pr.
C. Neuberg. Die Spaltung der Raffinose in Rohr-
zucker und d-Galaktose. (Z. Ver. d. Riiben-
zucker-Ind. 5%, 440—453. April 1907. Berlin.)
Verf. hat gefunden, dafl im Gegensatz zu chemsichen
Agenzien und Fermenten, welche ausnahmslos die
Raffinose in Melibiose und Fructose, weiterhin
in Fructose, Galaktose und Glucose spalten, das
Emulsin eine bemerkenswerte Spaltung vollfiihrt,
nimlich in d-Galaktose und den wertvollen Rohr-
zucker. Hierdurch ist nicht nur die Konstitution
der Raffinose wesentlich geklirt und zum ersten
Male die Saccharose als Spaltungsprodukt einer na-

tiirlich vorkommenden hoheren Zuckerart erhalten
worden, sondern die Spaltung ist auch fiir die Zucker-
fabrikstechnik von groBer Bedeutung, welche nun-
mehr ein Mittel in der Hand hat, um die groflen
Mengen wenig siiender und wertloser Raffinose
in Rohrzucker umzuwandeln, was in praxi durch
rohe, fein zerkleinerte Mandein bewirkt werden
kann. pr.
C. Neuberg und F. Marx. Die Verwendung von me-
tallischein Calcium zu Reduktionen in der
Zuckerreihe, (Z. Ver. d. Riibenzucker-Ind. 57,
456—461. April 1907. Berlin.)
Verff. haben an Stelle des fiir viele Reduktionen bis-
her zur Verwendung kommenden Natriumamalgams
Calcium in Form von Drehspinen oder Amalgam
angewendet, wodurch die grofle Schwierigkeit,
anorganische Natriumsalze von Substanzen der
Kohlehydratgruppe zu trennen, umgangen wird.
Auf diese Weise wurde d-Glucose zu d-Sorbit, d-
Galaktose zu Duleit, d-Glucosoxim zu d-Glucamin
und Milchzucker zu Lactobiotit reduziert. Das
letzte Produkt ist eine bisher unbekannte Verbin-
dung und stellt den ersten in reinem krystallisierten
Zustande erhaltenen Alkohol eines Disaccharides von
der Formel C;,H,,0,, dar. . pr.
W. A. van Ekenstein und J. J. Blanksma. Die Ben-
zolderivate der Zucker und der Glykoside.

(Z. Ver. d. Riibenzucker-Ind. 5%, 224-—232.

[Januar 1907.] Februar 1907. Amsterdam.)
Die Verff. haben durch Kondensation der Pentosen
und Hexosen, sowie einiger Glykoside mit aroma-
tischen Aldehyden schon krystallisierende Produkte
erhalten. Die aus den Pentosen und Hexosen er-
haltenen Produkte erfordern die Anwesenheit von
Phosphorpentoxyd bei der Reaktion, wihrend die
Glykoside bedeutend leichter, bei 'direktem Er-
hitzen in Gegenwart einer geringen Menge Na-
triumsulfat reagieren. Die Verbindungen werden
durch verd. Sduren zersetzt, In dhnlicher Weise
kondensieren sich die Weinsduren und die Citronen-
siure mit den aromatischen Aldehyden. pr.
Vorrichtung zum Zerquetschen oder Abpressen von

Gut, insbesondere von Riibenschnitzeln, mittels

endloser, iiber Rollen laufender Binder, (Nr.

185 654. Kl. 896. Vom 25./8, 1906 ab. Ma -

schinenfabrik Grevenbroich in

Grevenbroich.)

Patentanspruch : Vorrichtung zum Zerquetschen
oder Abpressen von Gut, insbesondere von Riiben-
schnitzeln, mittels endioser, iiber Rollen laufender
Béander, deren Abstand sich nach der Ausfallstelle
hin verringert, gekennzeichnet durch eine verschie-
den grofle Geschwindigkeit oder verschieden ge-
richtete Bewegung der Bénder, derart, daf} sie sich
fortgesetzt gegeneinander verschieben, zum Zwecke,
das Gut wihrend der Quetschung oder Pressung
stindig durcheinander zu mischen. —

Die Vorrichtung beseitigt die Nachteile fritherer
Konstruktionen, bei denen das Gut nur zusammen-
gedriickt, nicht aber, wie es fiir eine griindliche
Zerquetschung oder Abpressung erforderlich ist,
durcheinander gemischt wird. Sch.
Ditfuseur mit Einrichtung zu seiner mechanischen

Entleerung. (Nr. 186 201. K1 89¢c. Vom 28./10.

1906 ab. FriedrichRitter v.Klaudy

in Regensburg und Franz Junger in Ko-

nigl. Weinberge-Prag.)
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Patentanspruch :  Diffuseur mit Einrichtung zu
gseiner mechanischen Entleerung, gekennzeichnet
durch ein drehbares Bodensieb und ev. einen dar-
iiber radial angeordneten festen Abstreifer. —
Die Einrichtung entfernt aus dem Fabrikbe-
triebe eine fiir den Arbeiter schwierige und unge-
sunde Arbeit, und das Entlceren erfolgt rascher als
bisher. Sch.
Yorrichtung zur Wiederbenutzung der Diffusions-
abwisser. (Nr. 183 966. Kl 89¢c. Vom 30./9.
1906 ab. Dr. CarlPfeifferin Wendessen
und Dr. Henry Bergreen in Schottwitz.
Zusatz zum Patent 147 443 vom 25./1. 1903;
siehe diese Z. 17, 308 [1904].)
Patentanspruch : Vorrichtung zur Wiederbenutzung
der Diffusionsabwisser nach Patent 147.443, da-
. durch gekennzeichnet, dafl aufiler den Sammelbe-
hiltern fiir das Prefwasser und das Druckwasser
noch zwei weitere Behilter angeordnet sind, von
denen der eine, aus dem das zur Einmaischung
(Saftbildung) dienende Wasser entnommen wird,
abwechselnd vom Preflwasser- und vom Druck-
wasserbehilter gespeist werden kann, der andere
aber, aus dem das zum Abdriicken dienende Wasser
entnommen wird, abwechselnd aus dem Druck-
wasserbehilter und mit Frischwasser gefiillt wird.
Die Vorrichtung vermeidet eine bei der Er-
ginzung des fehlenden PreBwassers durch Druck-
wasser und des fehlenden Druckwassers durch
Frischwasser auftretende vorzeitige Vermischung
dieser Wasser miteinander, wodurch die Leistung
des im Hauptpatent geschiitzten Verfahrens erhsht
wird. Sch.
Entleerungsvorrichtung fiir Schleudern, insbesondere
fiir die Zuckerindustrie. (Nr. 185 651. K1 89/
Vom 4./3. 1906 ab. Wilhelm Haase
in Halle a. 8.)
Patentanspriiche : 1. Entleerungsvorrichtung fiir
Schleudern, insbesondere fiir die Zuckerindustrie,
bestehend aus Réumern, welche sich dauernd in
der Schleuder befinden oder voun aufilen in diese
eingefiihrt werden, dadurch gekennzeichnet, daB
die den Hohlraum der Schleuder in der Richtung
der Radien ausfiillenden Raumer (a) derart drehbar

auf der Schleuderspindel befestigt sind, daB sie
sich wihrend des Schleuderns mit der Schleuder-
trommel drehen, nach Beendigung des Schleuderns
aber durch eine auBerhalb der Schleuder, beispiels-
weisc auf einer Welle angeordnete Bremsvorrich-
tung festgestellt werden, wiithrend sich die Schleu-
dertrommel weiter dreht.

2. Ausfithrungsform der FEntleerungsvorrich-
tung nach Anspruch 1, bestehend aus Riumern,

welche wihrend des Schleuderns sich auflerhalb
der Schleuder befinden, wihrend sie nach Beendi-
gung des Schleuderns in die sich drehende Schleuder
eingefithrt und in ihr festgehalten werden, dadurch
gekennzeichnet, dafi die Réumer (a) in oberhalb
der Schleuder befestigten, senkrecht angeordneten
Trigern oder Fithrungen in senkrechter Richtung
verschiebbar befestigt sind und nach Einfiithren in
die sich drehende Schleuder von den Trigern fest-
gehalten werden. —

Die Vorrichtung zeichnet sich durch leichte
Handhabung aus, da die Riickstinde, welche sich
beim Schleudern am inneren Umfange des Mantels
und auf dem Boden der Schleuder festsetzen,
wihrend des Ganges selbsttétig abgestreift und
durch die Bodenéffnungen bequem entfernt werden
kénnen. Sch.
intleerungsvorrichtung fiir Schieudern, insbeson-

dere fiir die Zuekerindustrie. (Nr. 186 684.

Kl. 89/, Vom 28./8. 1906 ab. Wilhelm

Haase in Halle a. S. Zusatz zum Patente

185651 vom 4./3. 1906; s. vorstehendes

Referat.)

Patentanspruch : Entleerungsvorrichtung fiir Schleu-
dern, insbesondere fiir die Zuckerindustric nach

Patent 185651, bestehend aus R#umern, welche

sich dauernd in der Schleuder befinden oder von
aullen eingefiihrt werden, dadurch gekennzeichnet,
daf} nach Beendigung des Schleuderns die Réumer
durch einen von dem der Schleader unabhingigen
Antrieb bei stillstehender oder rotierender Schleu-
der in dieser in beliebiger Richtung von Hand oder
Transmission in Bewegung gesetzt werden konnen.

Dic Entleerungsvorrichtung erméglicht, jedes
Geschwindigkeitsverhiltnis zwischcn Riumern und

Schleuder zu erzielen. Sch.
Verfahren zur Reinigung von heiBgemachtem
Zuckerrohsaft mit Kalk und Kieselgur, (Nr.

185 655. KI. 89c. Vom 29./1. 1905 ab. Dr.

R. Stutzer in Gistrow. )
Patentanspruch : Verfahren zur Reinigung von heiB-
gemachtem Zuckerrohsaft mit Kalk und Kieselgur,
gekennzeichnet durch die nicht umkehrbare Reihen-
folge der Benutzung von Kieselgur und Kalk der-
art, daBl man zwecks vollkommener Fallung der Ei-
weillstoffe und Erzielung eines filtrationsfahigen
Saftes dem heiflen Rohsaft zuerst rohe, unausge-
waschene und ungeglithte Kieselgur zusetzt, gut
durchriihrt und dann ohne vorherige Fitration
Kalk zugibt. —

Bei den bisherigen Reinigungsverfahren waren
relativ groBe Mengen von Kalk erforderlich, um
die Masse gut filtrierbar zu machen. Kin Zusatz
indifferenter Korper, wie Kieselgur oder dgl., fiir
sich allein geniigte ebenfalls nur bei sehr groBen
Mengen, deren Verwendung gegeniiber der von
groBeren. Kalkmengen nicht wirtschaftlich war.
Auch die Behandlung mit geringen Mengen von
Kalk und darauf mit indifferenten Koérpern fithrte
ebenfalls nicht zum Ziel, besonders auch wegen un-
vollstindiger Abscheidung der EiweiBstoffe. Da-
gegen werden bei vorliegender Umkehrung sowohl
gut filtrierbare Massen erhalten, als auch schon
durch geringe Mengen von Kalk alle EiweiBstoffe
vollkommen ausgefillt. Karsten.
Verfahren und Apparat zur andauernden Satura-

tion von Zuckersaft. (Nr. 180 620. KI. 89c.
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Vom 29./4. 1905 ab. August Pagniez
in Caudry [Frankreich]. Prioritit in Frank-
reich vom 7./10. 1904.)
Patentanspriiche: 1. Verfahren zur andauernden Sa-
turation von Zuckersaft, dadurch gekennzeichnet,
daBl das Gas in einem mit einem offenen Saftgefifl
kommunizierenden Rohr in den Saft unter geringem
Druck von unten eingeleitet, die hierbei entstehende
emulgierte Fliissigkeit in dem Rohr hochgefiihrt
und sodann einem Absatzgefdl zugeleitet wird.
2. Eine Ausfihrungsform des Verfahrens nach
Anspruch 1 zur Saturation von Zuckersaft, dadurch
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1
gekennzeichnet, dafl der Fliissigkeitsstand in dem
kommunizierenden Gefdl durch Anordnung eines
auf den Hahn des Zuleitungsrohres wirkenden
Schwimmers oder dgl. konstant erhalten wird.

3. EKine Ausfithrungsform des Verfahrens nach
den Anspriichen 1 und 2, dadurch gekennzeichnet,
daf} die Mischung von Saft und Gas nach dem Heben
in einem Rohr, in dem Hindernisse nicht angeord-
net sind, im geschlossenen Strom nach abwirts ge-
fihrt wird.

4. An einem Apparat fiir das Verfahren nach
Anspruch 1 eine Ausfithrungsform des mit dem
Saftgefdl kommunizierenden Rohres fiir den hoch-
gefiihrten Saft, dadurch gekennzeichnet, daf zur
Regelung der Einwirkung des Gases auf die Flissig-
keit das Rohr (e) zusammenschiebbar angeordnet
oder mit durch Ventile (p) verschlieBbaren AblaB-
o6ffnungen versehen ist. —

Bei den bekannten Vorrichtungen zum Behan-
deln von Fliissigkeiten mit Gasen, bei denen Gas
durch eine Injektordiise in die Fliissigkeit eintritt

und Gas und Fliissigkeit gemeinsam unter Druck
in ein senkrecht nach oben gerichtetes Rohr gefiihrt
werden, kann eine wirkliche Emulgion von Gas und
Flissigkeit, wie bei der vorliegenden Erfindung,
nicht stattfinden, da die Fliissigkeit in groflen Teil-
mengen und grofier Geschwindigkeit nach oben ge-
schleudert und eine ausgiebige Wechselwirkung
zwischen Gas und Fliissigkeit dadurch verhindert
wird. Sch.
Verdampi- und Kochapparat, insbesondere fiir die
Zuckerindustrie. (NT. 186 074, KL 89¢. Vom
13./4. 1906 ab. AskanMillerin Hohenau
[Niederdsterreichl.)
Patentanspriiche : 1. Verdampf- und Kochapparat,
insbesondere fiir die Zuckerindustrie, mit unterhalb
des weiten Rohres fiir die absteigende Fliissigkeit
angeordnetem Schaufelrad, welches einen Umlauf
der Flissigkeit bewirkt, dadurch gekennzeichnet,
dafl die konisch und ringformig ausgebildete Platte
des Schaufelrades mit eincr Bodendffnung ver--
sehen ist, zu dem Zwecke, eine innige Mischung der
zugefiibrten frischen Fliissigkeit mit der aus dem
oberen Teil des Apparates durch genannte Offnung
nach unten sinkenden, bereits umlaufenden Fliis-
sigkeit zu bewirken.

2. Ausfihrungsform des Apparates nach An-
spruch 1, dadurch gekennzeichnet, daf} die zuge-
fiihrte frische Tliigsigkeit tangential in einen hoblen
Ringkorper (9) eingeleitet wird, aus dem sie durch
Offnungen (10) in den unteren Teil des Apparates
gelangt und gegen eine Prellplatte (11) trifft, durch
welche sie lings des schrigen Bodens (7) nach den
Wandungen des Apparates gefithrt wird.

3. Ausfiihrungsterm des Apparates nach An-
spruch 1 und 2, dadurch gekennzeichnet, daf} die
den Heizkorper durchziehenden, von der nach oben
steigenden Fliissigkeit durchstrémten Rohre an
ihren unteren Enden schrig abgeschnitten und im
Heizkérper derart angeordnet sind, daf die kiir-
zeren Mantelflichen der Rohre der Bewegungsrich-
tung der Fliissigkeit zugekehrt sind, zu dem Zwecke,
das Aufsteigen der Fliissigkeit in den Rohren zu er-
leichtern. —

Die bekannten Apparate haben den Nachteil,
dafl die in der Apparatmitte nach abwiirts sin-
kende Fliissigkeit nach der Seite hin abgeleitet
wird und mit der von unten zutretenden frischen
Fliissigkeit erst knapp vor dem Heizkdrper zusam-
mentrifft, so daf eine innige Mischung nicht statt-
finden kann. Ebenso hindert die volle Grundplatte
das Ablassen der Flissigkeit aus dem Apparate
nach dem Fertighochen. Diese Ubelstinde werden
durch den Verdampfapparat vermieden. Sch.
Verfahren zum Eindampfen von Lisungen, insbe-

sondere von Zuckerlosungen. (Nr. 185 829,

Kl 89d. Vom 26./6. 1906 ab. Rudolf

Bergmans in Kalk bei Kéln.)
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Patentanspruch ; Verfahren zum Eindampfen von
Losungen, insbesondere von Zuckerldsungen, mit
Nutzbarmachung der Abdampfe, dadurch gekenn-
zeichnet, dall die aus der Losung entwickelten
Démpfe mittels bekannter Umformdiisen in Heiz-
dampf verwandelt werden, und zwar derart, dal
dem aus dem Verdampfer stromenden Abdampfe
zuniichst in bekannter Weise in einem Uberhitzer
Wirme zugefithrt, darauf die Umformung bewerk-
stelligt wird, und schlieSlich die umgeformten Ab-
dimpfe dem Verdampfer zum Erhitzen der Ldsung
zugefiihrt werden. —

Abgesehen von der Brennstoffersparnis, zeich-
net sich das Verfahren durch die Einfachheit der
fiir die Nutzbarmachung der Abdidmpfe erforder-
lichen Apparate und Vorrichtungen aus.  Sch.
Drehgestell, insbesondere fiir die Einsiatze zur Er-

zeugung von Zuckerplatten. (Nr. 185 830.

K. 89d. Vom 18./9. 1906 ab. Maschinen-

fabrik Grevenbroich in Greven-

broich.)

Verfahren und Vorrichtung zur teilweisen Entzuk-
kerung von Melasse. (Nr. 184 644. K1 89%.
Vom 1./2. 1906 ab. August Grantz-
doérffer in Magdeburg.)

Patentanspriiche : 1. Verfahren zur teilweisen Ent-

zuckerung von Melasse, welche noch krystallisier-

baren Zucker enthilt, dadurch gekennzeichnet, da3
die Melasse bis auf etwa 60° erwirmt und dann
wihrend ihrer Abkiihlung bis auf etwa 40° iiber

Zucker filtriert wird.

2. Vorrichtung zur Ausiibung des Verfahrens
nach Anspruch 1, gekennzeichnet durch ein drei-
teiliges, um eine wagerechte Achse schwenkbares
GefiB, dessen mittlere Abteilung mit Zucker ge-
filit werden kann, wihrend die beiden dnferen zur
Aufnahme der Melasse dienen. —

Das Verfahren bezweckt, den Quotienten bis
zu 54 herabzusetzen, indem die Melasse ihren Zucker
teilweise an die fertigen Zuckerkrystalle abgibt.

Sch.

Wirtschaftlich-gewerblicher Teil.

Tagesgeschichtliche und Handels-
rundschau.

Amerika. FEine riesige Petroleumrdhren-
leitung wurde kiirzlich fertiggestellt. Diese
Rohrleitung (aus 8zolligen Rohren) verbindet die
Petroleumquellen in Indiana und Texas
von Glenn Pool bis Sour Lake und
fait 125000 Fisser Petroleum; sie ist 450
Meilen lang wund kostet 1 Mill. Pfd. Sterl
Eine andere groBe Petroleumleitung, 270 Meilen
lang, wird im Januar 1908 fertig; sie verbindet
Beaumont mit der Raffinerie Port Arthur (Texas).
Man hofft, dal diese Leitungen nach Fertigstellung
des Panamakanals internationale Bedeutung haben
werden.

Yereinigte Staaten von Amerika. Die Riben-
zuckerproduktion der Vereinigten Staaten
fiir 1907 wird auf 420 000 t geschitzt.

InCorcoran,Californien, wird eine
groBe Riilbenzuckerfabrik gebaut.

Washington, Das Ackerbauministerium der
Vereinigten Staaten hat Prof. R. E. Blouin und
D. D. Colco ck beauftragt, mit den Besitzern der
Evergreen-Zuckerfabrik in Louisiana
der Firma Holloway & Holloway ein Abkom-
men zu treffen, daB diese Zuckerfabrik fiir drei
Tage den Staatschemikern zur Verfiigung gestellt
werde, damit Versuche beziiglich der
Schwefelung der Zuckersdfte ausge-
fiihrt werden kénnen. Es soll griindlich untersucht
werden 1. wieviel SO, zur Schwefelung der Sifte un-
bedingt nétig ist, 2. ob man die Schwefelung ev. ganz
entbehren kann, 3. ob die Zuckerprodukte und Me-
lassen mit Riicksicht auf das neue amerikanische
Nahrungsmittelgesetz absolut frei von Schwefel
hergestellt werden kénmnen.

Neu-York. In Fort Collins, Colorado, Ver.
Staaten, werden Versuche gemacht, aus ausge -
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laugten Zuckerritbenschnitzeln
Papier herzustellen.

Die United StatesSteelCorpora-
tion hat die Kontrolle der Tennessee Coal
and Iron Company iibernommen. Die
Gesellschaft hat infolge der herrschenden Krise
14 Hochofen geldscht.

Die Columbus Steel Works wurden
ginzlich geschlossen. Ebenso viele Zinnwerke.

Die groBe Chemikalienfirma Parke, Davis
& Co., Neu-York, hat an die Aktiondre die an-
gesammelten 3 500 000 Doll. (Uberschull in den
letzten fiinf Jahren) verteilt. Das Kapital wird
von 4 Mill. Doll. auf 8 Mill. Doll. erhéht.

Die Pensylvania Sugar Refining
Compagny, Neu-York, klagte gegen die Am e -
rican Sugar Refining Company auf
Grund des Antitrustgesetzes auf einen Schadenersatz
von 3 Mill. Doll. wegen Geschéftsschadigung. Das
Provinzialgericht zu Neu-York hat jetzt gegen die
Pensylvania Sugar Refining Company entschieden.

Kanada. In Kanada bestehen drei Riiben -
zuckerfabriken, die im Jahre 1907 von
9800 Acres Riibenland 8000 t Zucker produzieren
werden.

In Fort William, Kanada, sind sehr ausge -
dehnte Eisenerzlager gefunden worden.
Die Analysen sind sehr befriedigend.

Die Zuckerindustrie in Mexiko ist sehr alt
und datiert zuriick bis zur Zeit der Erwerbung
Mexikos seitens Spaniens. Mexiko exportierte
Zucker schon im Jahre 1553. Die Zucker-
industrie konnte sich trotz des guten Klimas
und des guten Bodens nicht weit entwickeln, weil
die vielen im Lande bestehenden Fabriken noch die
alten teuren und primitiven Fabrikationsmethoden
anwenden. Auch die Arbeiterschwierigkeiten und
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